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Agricultura  geral 


Cultura  e  commercio  de  primores, 
hortaliças  e  frucías  -  A  policia  ru- 
ral e  a  sua  organisaçâo  pratica — 

Dois  importantes  concursos 

São  bem  sabidos  e  devidamen- 
te apreciados  os  esforços  empre- 
gados pela  Real  Associação  Cen- 
tral da  Agricultura  Portugueza 
para  fazer  progredir  e  prosperar 
a  agricultura,  não  só  defendendo 
os  interesses  como  promovendo  o 
enriquecimento  d'ella.  A  ctualmen- 
te,  a  Associação  de  Agricultura, 
abre  concurso  para  a  publicação 
de  duas  monographias,  uma  sobre 
agricultura  e  primores,  hortaliças 
e  fructas,  e  outra  sobre  a  organi- 
saçâo pratica  da  policia  rural  em 
Portugal. 

Viu  bem  a  Associação  quanto  á 
gricultura  importava  a  solução 


dos  dois  problemas.  Do  ultimo  jâ 
largamente  houve  énsejo  de  ver 
qual  a  importância  da  organisaçâo 
da  policia  rural  e  quanto  a  dese- 
jam os  agricultores. 

Com  effeito  d'ella  depende  a 
defeza  da  propriedade  rural  e,  o 
que  ainda  não  vale  menos,  a  ar- 
borisação  do  paiz  e,  consequente- 
mente, a  regularise ção  das  chuvas. 

No  estado  lastimoso  em  que  se 
encontra  o  commercio  dos  vinhos, 
derivar  a  actividade  agrícola  pa- 
ra a  obtenção  de  primores  é  um 
serviço  de  alto  valor  e  nenhum 
paiz,  mais  facilmente  do  que  Por- 
tugal, os  pôde  obter,  visto  o  seu 
clima,  e  mais  facilmente  os  pôde 
exportar,  em  consequência  da  sua 
situação  geographica. 

Sabemos  que  a  Associação  tra- 
ta de  fundar  uma  escola  de  pomo- 
logia,  afim  de  ensinar  os  melhores 
meios  de  cultivar  e  obter  fructos 
e  hortaliças  para  a  exportação.  E 
mais  um  serviço  valioso  que  ella 
prestará  ao  paiz. 


A  crise  vinícola  no  norte  e 
no  sul  do  paiz 

Pelo  importante  agricultor  sr. 
José  Malhou  foi  dirigida  aos  de- 
putados pelo  circulo  de  Santarém 
a  seguinte  carta: 

Ill.mo  e  Ex.m0  Sr.  —  Tendo  conhecimen- 
to que  o  sr.  Mello  Barreto,  deputado 
da  nação,  apresentou  na  sesàão  parla- 
mentar de  18  do  corrente  um  telegram- 
ma  da  camará  municipal  de  Villa  Real 


de  Traz-os-Montes,  era  que,  para  atte- 
nuar  a  crise  gravíssima  que  atravessa 
a  região  duriense,  se  pedia  ao  governo, 
entre  outras  providencias,  a  isenção  de 
direitos  do  real  d'agua  nas  barreiras  do 
Porto  para  os  vinhos  de  pasto  d'esta 
região,  voulembrar  a  v.  ex.a  que  a  cri- 
se do  sul  não  é  menos  grave  do  que 
aquella  e  que  se  o  governo  entender 
baixar  os  direitos  áquelles  vinhos  deve 
também  baixal-os  a  estes,  visto  que, 
Sendo  as  ^ri^s  eguaes  dentro  do  mes- 
mo paiz,  devem  ser  attenuadas  pela 
mesma  fórma. 

Os  vinhos  de  pasto  do  sul,  que  tan- 
to direito  teem  de  ir  ao  Porto  como  os 
do  norte  de  virem  a  Lisboa,  luctam  com 
um  grande  augmento  de  transportes, 
e  se  algum  direito  assiste  de  pedir  isen- 
ções de  imposto  só  o  deverá  ser  aquel- 
le  que  mais  sobrecarregado  de  fretes 
ali  chega. 

E  é  por  ser  v.  ex.a  um  dos  repre- 
sentantes em  Cortes  do  circulo  de  San- 
tarém, que  é  essencialmente  vinícola, 
que  eu,  apesar  de  não  ter  votado  em 
v.  ex.a,  me  dirijo  fazendo-lhe  ver  a  tris- 
te situação  em  que  ficará  o  circulo  que 
o  elegeu,  se  v.  ex.a,  com  toda  a  ener- 
gia que  em  uma  questão  d'esta  ordem 
deve  empregar,  não  manifestar  a  sua 
boa  vontade  defendendo  os  interesses 
que  lhe  estão  confiados. 

Permitia  v.  ex.a  que  eu  envie  copia 
d'esta  carta  aos  jornaes  mais  lidos  a 
fim  de  que  os  seus  eleitores  possam 
avaliar  os  seus  bons  serviços.  —  De  v. 
ex.amt.°  att.°  e  v.°r  —  20-5-08.  —  José 


Malhou. 


CALENDÁRIO  DO  LAVRADOR 

Nos  campos,  onde  peja  aridez  que  íem 
feito  n'estes  últimos  dias,  a  crosta  da 
terra  tem  endurecido,  torna-se  indis- 
pensável proceder  a  sachas  repetidas  e 
bem  feitas,  para  desunir  e  afogar  a  ter- 
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ra  e  para  lhe  conservar  a  humidade, 
de  que  as  plantas  tanto  carecem  para 
o  seu  desenvolvimento.  Nas  plantas  já 
crescidas,  as  mondas  são  convenientes 
para  que  não  fiquem  muito  bastas  e 
possam  alargar  o  espaço  reservado, 
d'onde  tiram  a  sua  alimentação. 

Ainda  se  semeiam  milhos  e  feijão 
nas  terras  em  que  se  corte  a  cevada.  Os 
trevos,  cevadas  e  outras  forragens  cei- 
fam-se,  porque  dão  bons  pastos  para  o 
gado, 

Em  algumas  localidades  começa  o 
preparo  das  eiras  e  em  outras  procede 
se  á  debulha  das  faveiras  e  das  ervi- 
lheiras.  Ceifam-se  e  emmolham-se  fe- 
nos. 

Nas  hortas,  E  n'este  mez  que  o  tra- 
balho do  hortelão  se  torna  mais  activo. 
Devem  amiudar-se  as  transplantações, 
as  sachas,  as  mondas,  e  finalmente  pôr 
em  pratica  todos  os  meios  para  activar 
as  culturas  e  obter  o  maior  numero  de 
productos  próprios  d'esta  estação.  N'uma 
horta  bem  cuidada  não  deve  haver  es- 
paço vasin:  exceptuando  as  ruas  divi- 
sórias, tudo  mais  deve  ser  verdura.  As 
hortas  precisam  de  ser  regadas,  quan- 
do não  haja  chuvas.  A  melhor  hora  pa- 
ra regar  é  pela  manhã,  cedo,  e  o  me- 
lhor modo  de  regar  é  pelo  pé  das  plan- 
tas. Passada  a  primeira  quinzena  d'es- 
te  mez,  não  faz  mal  regar  ao  anoitecer, 
porque  já  não  haverá  a  receiar  os  frios 
das  noites. 

Prosegue-se  nas  sementeiras  come- 
çadas em  abril  e  dá-se  desenvolvimen- 
to á  sementeira  de  todas  as  espécies  de 
Feijões,  couves  flôr  e  broculo,  Chicória,  esca- 
riola,  pepinos,  pepinos  pequenos  para  conserva,  jj 
cardos,  melancias,  etc.  j 

São  muitos  os  inimigos  das  couves; 
por  isso,  é  preciso  fazer-lhes  guerra  cons 
tanle.  Quand®  são  ncvas,  não  as  lar- 
gam as  lesmas  e  os  caracoes,  que  dão 
cabo  das  folhas.  A  cinza  espalhada  nas 
couves  tenras  !ivra-as  d'elles.  Mas  o 
principal  flagello  das  sementeiras  de 
couves  é  a  larva  da  chamada  altica,  que 
come  planta  ao  sahir  da  terra,  O  re- 
médio contra  essas  larvas  è  apanhal-as. 
Para  os  pulg5es  da  couve,  é  recommen- 
davel  forrifar  a  folha  com  agua  em  que 
se  tenha  fervido  pontas  de  cigarros  ou 
charuto,  durante  uma  hora,  de  fórma 
que  a  agua  fique  bem  escura. 

Os  batataes  reclamam  todos  os  cui- 
dados: è  preciso  sachal-os,  para  as  ba- 
tatas se  desenvolverem  bem,  tel-os  lim- 
pos de  hervas  e  tratar  o  mal  das  batatas 
com  a  mesma  calda  bordeleza  que  se 
emprega  para  tratar  o  mildio  das  videi- 
ras. Ha  quem  junte  á  calda  meio  kilo 
de  melaço  para  a  fazer  prender  melhor 
ás  folhas.  Quem  não  tratar  a  tempo  e 
horas  arrisca-se  a  que,  de  um  momen- 
to para  o  outro,  o  mal  appareça  e  de- 
pois é  difícil  evitar-lhe  os  prejuisos. 

Todos  os  trabalhos  no  batataes  de- 
vem ser  feitos  com  bom  tempo  e  quando  |j 


I  a  terra  estiver  secca. 

Faz-se  a  plantação  em  grande  esca- 
la de  cebolas  tardias;  mudam-se  dos  al- 
fobres  para  a  terra  melões,  pepinos,  be- 

ringellas  e  tomates. 

N'este  mez  dispensam-se  as  camas, 
tendo-se  o  cuidado  de  vigiar  as  semen- 
teiras ou  plantações  que  n'ellas  estejam 
feitas,  para  que  não  venham  a  faltar 
plantas  para  a  cultura  temporâ.  Os  me- 
lões cultivados  em  camas  estão  quasi  a 
amadurecer;  é,  pois,  preciso  prestar-lhes 
toda  a  attenção,  levantar-lhes  as  vidra- 
ças dos  cofres  para  que  o  seu  desen- 
volvimento não  seja  prejudicado,  ou 
mesmo  tirar  Ih'as  completamente  se  a 
temperatura  se  conservar  amena.  En- 
tretanto, querendo-se  obter  um  produ- 
cto  muito  temporão  e  evitar  accidentes 
desagradáveis,  que  a  inconstância  do 
tempo  n'este  mez  pôde  determinar,  se- 
rá melhor  não  retirar  os  estufins  antes 
do  fim  de  junho.  Para  evitar  que  os 
raios  d'um  sol  ardente  prejudiquem  os 
fructos  converrr  caiar  os  vidros  com 
um  pouco  de  leite  de  cal. 

Nos  jardins,  mez  das  flores, ,  assim  deno- 
mina maio  o  nosso  povo.  E  com  effei- 
to  elle  o  centro  da  estação  florifera  da 
nossa  terra,  e  o  que,  pela  sua  tempe- 
ratura mais  uniforme,  consente,  que  as 
plantas  mais  friorentas  se  esqueçam  de 
vez  da  estação  invernosa.  Se  abril,  pe- 
ias alternativas  frequentes  de  frio  e  ca- 
lor, não  permiítiu  que  as  plantas  con- 
servadas em  invernacuios  fossem  pas- 
sadas para  o  ar  livre,  chega  agora  a 
vez  de  o  fazer,  sem  adiar  para  mais 
tarde  esta  operação.  E  do  mesmo  mo- 
do opportuno  fazer  n'este  mez  semen- 
teiras as  mais  variadas,  não  esquecen- 
do a  dos  cravos  em  maio,  transplantan- 
do-os  em  setembro. 

E  egualmente  este  mez  o  mais  pró- 
prio para  semear  rainunculos:  faz-se  sec- 
car  debaixo  de  alpendre  bosta  de  boi, 
que  depois  se  reduz  a  pó  fino  e  se  pas- 
sa por  siranda:  é  n'este  pó,  levemente 
humedecido,  que  se  deita  a  semente  de 
rainunculo.  No  fim  do  verão,  quando  as 
folhas  da  plantasinha  seecam,~deixa-se 
perder  toda  a  humidade  ao  conteúdo  do 
vaso,  até  poder  passal-o  mais  tarde  ao 
crivo.  As  unhas  virgens  compÕem-se  de 
dois  lobos  pequeninos  e  alguns  filamen- 
tos imperceptíveis:  replan.tam-se  uma  a 
uma  a  distancia  de  5  a  6  centimetros 
entre  si,  em  grandes  terrinas  cheias  de 
pó  da  bosta  antiga  misturado  por  me- 
tade com  terra  franca  pulverisada.  As 
terrinas  passam  o  inverno  era  inverna- 
culo,  havendo  cuidado  em  as  humede- 
cer moderadamente  e  de  lhes  dar  ar 
sempre  que  fôr  possível.  Na  primavera, 
as  unhas  estão  de  tamanho  perfeito,  e 
boas  para  plantar.  A  maior  parte  d'el- 
las  florescem  no  outomno. 

DispÕem-se  n'este  mez,  para  segun- 
do viveiro,  ou  viveiro  de  espera,  todas 
as  plantas  de  certo  vigor,  e  preparam- 


se  os  massiços,  taboleiros  ou  alegretes 
que  as  hão  de  receber.  P5em-se  ao  ar 
livre  as  plantas  guardadas  em  estufa 
ou  invernaculo,  escolhendo  para  esse 
fim  tempo  incoberto  e  de  orvalhos  té- 
pidos. G-r-upam-se  em  volta  da  casa  da 
habitação  e  em  forma  de  massiços  ha- 
bilmente por  meio  de  bancos  em  forma 
de  palanque,  de  maneira  que  a  vista  se 
rigosije  dando  sobre  tufos  de  verdura 
esmaltada  de  ricas  e  variadíssimas  co- 
res. 

As  roseiras  em  Portugal  florescem 
n'este  mez  com  grande  esplendor.  E 
n'-^sta  occasião,  segunda  quinzena  do 
mez  ou  primeira  do  seguinte,  que  el- 
las  se  enxertam  de  borbulha.  Ás  que 
dão  flor,  catam-se  os  bichos;  e  são  mui- 
tos, os  que  as  damnifioam;  dão-se-lhes 
fumigações  de  tabaco  para  destruir  a 
praga  do  piolho;  seringam  se  as  folhas 
com  agua  salgada,  se  são  atacadas  pe- 
lo bolor  branco,  e  arrancam-se  flores 
murchas,  se  não  são  destinadas  a  da 
semente. 

Os  massiços  de  azaleas,  camélias  e 
rhododendros  cercam  se  de  lobelia  erinus, 
CUphea  e  hortenses,  plantas  que  vão  mui- 
to bem  em  terra  que  é  apropriada  aquel- 
las. 

Maio  e  junho  são  os  grandes  mezes 
dos  cravos,  da  flor  elegantíssima  que 
gosa  do  privilegio  de  possuir  o  cheiro, 
mais  delicado  do  reino  vegetal.  Tecm 
um  inimigo  implacável,  as  bichas  ca- 
dellas;  estas  recolhem-se  todos  os  dias 
nos  canudos  dos  canniços  que  servem 
de  arrimo  áquelles:  a  única  maneira  de 
acabar  com  ellas  é  sacudir  os  canudos 
para  as  apanhar.  Também  as  lesmas  e 
caracoes  são  n'este  mez  muito  golosos 
dos  primeiros  botões  das  dhalias:  con- 
vém catal-os,  ou  dispor  em  torno  dos 
pés  folhas  de  couve  untadas  com  man- 
teiga rauçosa,  como  ratoeira  para  os 
apanhar. 

Entre  as  numerosas  occupaçÕes  d'es- 
te  mez,  não  deve  também  esquecer  ao 
amador  instruído,  activo  e  havido  de 
progresso  hybridar  as  sub-variedades 
das  plantas  bolbosas,  quer  entre  si,  quer 
entre  variedades  de  espécies  do  mesmo 
género  ou  de  grupos  genéricos  visinhos. 

Arvoredo,  cortam-se  ás  fructeiras  os 
rebentos  que  appareçam  pelo  tronco 
acima.  Também  é  preciso  vigiar  os  en- 
xertos das  fructeiras,  para  cortar  os  re- 
bentos, dos  cavallos,  chamados  ladrões, 
porque  não  deixam  vingar  os  enxertos. 

No  fim  d'este  mez,  enxerta-se  de  bor- 
bulha a  iarangeira,  a  pereira,  a  maciei- 
ra, etc. 

Nos  viveiros  de  arvores  é  preciso  to- 
do o  cuidado  para  os  trazer  limpos  de 
hervas. 

Para  o  fim  do  mez  faz-se  o  segundo 
tratamento  da  fumagina  das  oliveiras 
e  de  todas  as  arvores  cujas  folhas  se 
cobrirem  de  um  pó  preto.  O  remédio  é 
este: 
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Sabão   1  kilo 

Petróleo   4  litros 

Sulfato  de  cobre   1  kilo 

Agua   100  litros 

Nas  vinhas,  continuam  n'este  mez  os 
tratamentos  contra  os  seus  numerosos 
inimigos:  o  oidium  o  mildio,  o  anttaracnose, 
a  chlorose,  o  pulgão,  etc.,  tendo  a  accres- 
centar  as  geadas  que  em  algumas  re- 
giões do  nosso  paiz  são  uma  grande 
praga  para  as  colheitas. 

Contra  o  oidilM  applica  se  o  enxofre 
simples  ou  a  mistura  de  5  de  enxofre 
e  1  de  cal,  quando  se  pretende  comba- 
ter o  Oidium  juntamente  com  o  Charbon. 
Este  ultimo  preparado  tem  a  vantagem 
de  afastar  o  pulgão. 

Contra  o  mildio  temos  diversos  prepa- 
rados, taes  como:  o  caldo,  bordelez  a  agua 

Celeste  e  o  anxofre  CUpriCO.  E  de  vantagem 
applicarmos  as  pulverisaçÕes  no  primei- 
ro tratamento,  e  o  enxofre  cúprico  para 
quando  a  vinha  tenha  maior  desenvol- 
vimento vegetativo  e  principalmente 
quando  já  esteja  formado  o  cacho 

Dos  enxofres  cúpricos,  recommen- 
damos  como  tendo  dado  excellentes  re- 
sultados, o  de  marca  «Ancora»,  que 
o  vende  na  Rua  da  Magdalena,  40,  44, 
Lisboa,  os  snrs.  Cruz  &  Sobrinho. 

Não  é  preciso  gastar  muito  enxofre 
para  enxofrar  bem:  basta  pouco  e  esse 
espalhado  em  pó  muito  fino.  Não  ha  como 
uma  torpilla  para  fazer  e«se  sprxnco. 
Recommendamos  as  annunciadas  no  nos-  | 
so  jornal,  pelo  sr.  Francisco  Pinto  Grui-  I 
maràíes,  do  Porto.  Custam,  a  Lusitana 
3$500  réis  e  a  Ideal  7$000  réis.  Estão 
desforradas  em  pouco  tempo  pelo  en- 
xofre que  se  poupa. 

Para  combater  o  mildio  aconselhamos 
piara  a  primeira  applicação  o  caldo  borde- 
lez  com  2  a  3  por  centosulfato  de  cobre. 

Se  os  rots  apparecem  com  intensida- 
de devemos  borrifar  com  o  calío  borde- 
lez com  16  a  180jq  de  cal. 

Contra  a  atthracnose  empregam  se  di- 
versas formulas  de  preparados  que  se 
acham  descriptas  n'esta  Revista  em  mui- 
tos de  seus  números. 

Contra  a  Chlorose  empregam-se  com 
vantagem  o  sulfato  de  ferro. 

Ainda  n'este  mez  se  continua  com  a 
cava  da  vinha  e  começa-se  com  a  ras- 
pa e  redra  n'aquellas  cheias  de  hervas. 

Nas  adegas,  —  contendo  vinhos  fracos, 
ultimamente  trasfegados,  é  convenien- 
te deixar  abertas  as  janellas  de  noite 
para  o  seu  arejamento. 

Se  o  gosto  do  vinho  se  altera  é  pre- 
ciso usar  de  remédios  apropriados  e  es- 
peciaes.  A  mecha,  a  aguardentação  e 
o  aquecimento  são  meios,  que,  em  re- 
gra, dão  resultado. 

A  melhor  maneira  de  applicar  a  me- 
cha é  com  o  sulfurador.  A  aguarden- 
tação não  deve  ser  forçada,  especial- 
mente nos  vinhos  ligeiros,  fracos,  em 
que  a  addição  do  tanino  é  boa  opera- 
ção complementar. 


O  aquecimento  è  muito  util,  e  em- 
prega-se  por  meio  de  apparelhos  espe- 
ciaes.  Quando  se  lavarem  vasilhas  va- 
sias,  deve-se  mechal-as  muito  bem  e 
tapal-as. 


Qual  é  o  melhor  adubo  para  milho? 

Será  o  adubo  mais  clavo  ou  o  de  cor  mais 
escura?  Será  o  que  cheira  muito  ou  o  que 
cheira  pouco?  Será  o  que  se,  vende  em  sac- 
cos  pequenos  ou  grandes? 

Resposta :  Nem  a  côr  nem  o  cheiro,  nem 
o  volume  dos  saccos,  em  egualdade  de  peso, 
teem  influencia  sobre  o  valor  dos  adubos. 

O  melhor  adubo  para  milho  é  o  que  tem 
as  devidas  dosagens  de  azote,  acido  phos- 
phorico  e  potassa  no  estado  mais  apropriado 
ás  differentes  qualidades  de  terra. 

Mandar  uma  amostra  de  terra  (  100  gram- 
mas pelo  correio)  e  indicar  se  é  terra  rega- 
da ou  não  a  O.  Hero'd  &  C.a —  Lisboa,  14, 
Rua  da  Pi  ata,  Porto,  25,  Rua  da  Nova  Al- 
fandega, que  indicarão  pelo  seu  agrónomo  o 
adubo  mais  apropriado,  forma  de  o  applicar, 
preço,  etc. 

O  adubo  é  fornecido  ou  do  armazém  de 
Lisboa  ou  do  Porto,  conforme  ao  comprador 
mais  convier. 

Ha  adubos  para  qualquer  outra  cultura. 

Adubos  chimicos  bons  estendem  a  sua  ac- 
ção fertilisadora  pelo  2.°,  3.°  e  muitas  vezes 
mais  annos  seguidos. 

Â  alimentação 
da  planta 

ii 

Em  que  proporções  os  alimentos  devem 
ser  fornecidos  á  planta 

Em  um  nosso  artigo  publicado  no  nu- 
mero passado  d'este  jornal,  estabelece- 
mos que  os  alimentos,  que  o  homem  de- 
ve forneoer  á  planta  no  caso  de  a  ter- 
ra não  os  possuir  em  quantidade  suffi- 
ciente,  são  o  azote,  o  acido  phosphorico,  a 
potassa  e  a  cal;  vamos  determinar  hoje 
em  que  proporções  estes  alimentos  de- 
vem ser  dados  á  terra,  d'onde  os  ex- 
trahirá  em  seguida  a  planta,  para  cada 
uma  das  culturas  mais  geraes  em  Por- 
tugal. 

Pode  á  primeira  vista  parecer  estra- 
nho que  as  plantas  tenham  assim  exi- 
gências differentes  para  a  sua  alimen- 
tação, e  não  se  comprehender  sem  um 
pouco  de  reflexão  porque  a  batata  re- 
quer mais  potassa  do  que  o  trigo;  mas 
se  fizermos  a  analyse  de  um  grão  de 
trigo  e  a  compararmos  com  a  de  um 
tubérculo  de  batata,  vemos  immedia- 
tamente  que  este  ultimo  contém  muito 
mais  potassa  que  o  grão  de  trigo.  Ora 
a  plantá,  que  é  a  officina  onde  se  ela- 
boram os  differentes  productos  de  com- 
posição diversa  que  caracterisam  um  tu- 
bérculo e  um  grão  de  trigo,  procurará 
evidentemente  armazenar  no  seu  seio 
uma  maior  quantidade  dos  elementos  de 
que  terá  mais  necessidade;  é  assim  que 
a  batata,  por  exemplo,  preferirá  as  ter- 


ras ricas  em  potassa,  que  o  trigo  cres- 
cerá melhor  nas  que  contiverem  mais 
azote  e  que  os  leguminosas  se  desen- 
volverão luxuriantemente  nos  terrenes 
onde  abundar  o  acido  phosphorico. 

Não  é  também  assim  que  faz  um  in- 
dustrial que  quer  preparar  um  tecido 
contendo  em  proporções  differentes  lã 
e  algodão?  Se  a  proporção  da  lã  é  su- 
perior á  do  algodão,  elle  tratará  de  com- 
prar mais  lã  que  algodão;  a  planta  pro- 
cede da  mesma  fórma  com  um  grande 
descernimento,  por  isso  que  nunca  se 
engana  na  escolha,  e  não  absorve  os 
elementos  que  lhe  são  úteis  senão  em 
proporção  egual  ás  suas  necessidades. 
Offerecei-lhe  um  alimento  differente  do 
que  precisa,  e  vel-a-heis  emmagrecer, 
ficar  doente,  como  acontecerá  a  qual- 
quer de  nós  se  nos  privar-mos  de  uma 
parte  da  alimentação  indispensável  pa- 
ra viver-mos.  Ella  sabe  perfeitamente 
procurar  aquillo  de  que  tem  necessida- 
de, por  isso  que  se  fôr  plantada  perto 
de  um  muro  do  outro  lado  do  qual  pos- 
sa encontrar  o  que  lhe  é  util,  todas  as 
suas  raizes  se  dirigirão  para  aquelle  la- 
do; se  a  collocarmos  em  um  logar  som- 
brio, os  seus  ramos  voltar-se  hão  todos 
para  o  lado  onde  houver  mais  luz. 

Não  queremos  affirmar  porém,  que 
nunca  planta  alguma  absorveu  em  quan- 
tidade superior  ás  suas  necessidades ' 
um  alimento  que  lhe  era  offerecido,  por 
isso  que  é  sabido  que  o  trigo,  sob  a  in- 
fluencia do  azote,  que  é  o  vinho  dos  ve- 

( Continua) 

Astier  de  Villate. 


Lavradores :  é  deitar  já  o  nitrato 
de  sódio  nas  cearas 

Este  auno  ha  muitas  cearas  perdidas,  mas 
ha  outras  que  se  podem  salvar  se  ainda  ha 
tempo  deitarem  o  nitrato  de  sódio  em  cober- 
tura sobre  as  cearas  fracas,  amarcllas  e  atra- 
zadas. 

O  nitrato  de  sódio  é  o  único  adubo  que  se 
pode  applicar  em  cobertura  sobre  as  plan- 
tas já  nascidas  e  verdadeiramente  efficaz  nos 
seus  resultados. 

Ha  muitas  cearas  que  só  se  poderão  salvar 
se  lhe  deitarem  o  nitrato  de  sódio  a  tempo. 

Fazer  hoje  os  seus  pedidos  de  nitrato  de 
sódio  a  O.  Herold  &  C  a  —  Rua  da  Prata,  14, 
1.°  —  Lisboa,  e  Rua  da  Nova  Alfandega,  25, 
—  Porto. 


As  sementes 

Todos  conhecem  os  prodigiosos 
melhoramentos  que  os  nossos  hor- 
ticultores tem  conseguido  desde 
muitos  annos  em  todas  as  espécies 
de  productos  horticolas,  nas  arvo- 
res de  fructos  e  nas  flores.  Os  ho- 
mens mais  entendidos  e  experimen- 
tados na  horticultura  tem  procu- 
rado melhorar  as  plantas  existen- 
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tes  mais  úteis  e  ornamentaes;  por 
meio  da  hybridação  e  de  cultura 
esmerada,  conseguiram  crear  no- 
vas variedades  e  por  uma  fórma 
tão  permanente  e  fixa  que  podem 
reproduzir-se  por  semente,  conser- 
vando todo  o  seu  sabor  e  toda  a 
sua  belleza. 

Outro  tanto  não  succede  com  os 
productos  agricolas.  Em  geral  se- 
meia-se  do  que  se  colhe,  sem  selec- 
ção, sem  escolha  e  sem  ambição  de 
obter  melhores  productos;  assim 
descuidadas,  as  espécies  degene- 
ram depressa,  e  as  producções  en- 
fraquecem em  pouco  tempo  e  não 
offerecem  lucro  ao  lavrador.  Des- 
de alguns  annos,  porém,  vae-se  re- 
conhecendo a  importância  que  de- 
ve ligar-se  á  qualidade  dos  pro- 
ductos e  por  conseguinte  á  das  se- 
mentes que  se  lançam  á  terra;  agri- 
cultores industriosos  tem  seguido 
o  exemplo  dos  creadores  d'animaes, 
adoptando  o  methodo  da  selecção, 
e  estabelecendo  para  as  plantas 
agricolas  o  registo  das  familias 
afim  de  formar  um  quadro  genea- 
lógico. Partindo  do  principio  de 
que  o  ser  orgânico,  animal  ou  plan- 
ta, tende  a  reproduzir-se  por  uma 
fórma  idêntica  nos  seus  renovos 
com  as  suas  qualidades  e  os  seus 
defeitos,  estabeleceu- se  a  lei  da  se- 
lecção nos  vegetaes  como  se  tinha 
praticado  em  relação  aos  animaes. 
Aindo  n'este  ponto  são  os  inglezes 
os  que  nos  precedem  e  nos  ensi- 
nam, e  é  ainda  á  agricultura  in- 
gleza  que  temos  de  pedir  as  semen- 
tes melhoradas  das  nossas  cultu- 
ras e  os  reproductores  dos  nossos 
gados. 

Desde  alguns  annos  que  insis- 
to em  introduzir  na  minha  proprie- 
dade de  Saron  as  melhores  espé- 
cies de  cereaes  que  tenho  notado 
em  Inglaterra  nas  frequentes  via- 
gens que  faço  a  este  paiz;  cultivo- 
as  eu  próprio  com  o  máximo  cui- 
dado, e  estudo-lhes  a  crescença, 
o  desenvolvimento,  a  maturação  e 
o  rendimento,  e  é  por  este  modo 
que  posso  recommendar  aos  meus 
collegas  os  resultados  obtidos  E 
permittam-me  lembrar  que  a  mim 
se  deve  a  introducção  da  batata 
Campião,  tão  apreciada  dos  agri- 
cultores não  só  pela  sua  immuni- 


dade  das  doenças  como  pelo  seu 
notável  rendimento  e  excellente 
sabor.  Dá-se  o  mesmo  caso  com  os 
trigos  vermelhos  Browich  imperial 
e  o  branco  de  Mold,  cuja  cultura, 
apresentou  este  anno,  os  mais  sa- 
tisfatórios resultados  nos  meus  ter- 
renos, e  nos  dos  meus  visinhos  a 
quem  eu  havia  dado  semente  no 
anno  anterior. 

Pelo  que  me  diz  respeito,  asse- 
guro aos  meus  leitores  que  não  é 
isto  reclamo  em  favor  de  uma  es- 
peculação, por  isso  que  as  peque- 
nas porções  de  que  disponho  ex- 
cluem toda  e  qualquer  ideia  de 
commercio.  A  propriedade  que  cul- 
tivo mede  apenas  quarenta  hecta- 
res occupados,  na  maior  parte, 
com  a  cultura  de  forragens  desti- 
nadas á  alimentação  do  meu  ga- 
do Durham;  as  minhas  producções 
cerealíferas  são  portanto  muito  li- 
mitadas e  puramente  experimen- 
taes,  e,  se  recommendo  aquellas 
de  que  melhor  resultado  tenho  co- 
lhido, não  o  faço  por  vaidade  mas 
em  favor  do  progresso. 

E  ociosa  a  demonstração  das 
vantagens  das  boas  sementes.  Uma 
qualidade  de  trigo  que  dá  por  he- 
ctare, com  uma  cultura  commum, 
24  hectolitros  com  o  peso  médio 
de  74  a  75  kilogrammas,  é  incon- 
testavelmente mais  vantajosa  pa- 
ra a  cultura  do  que  as  qualidades 
ordinárias  que  dão  em  média  15 
hectolitros,  quando  muito.  O  mes- 
mo acontece  com  todas  as  outras 
culturas.  Devemos  attender  a  que 
as  plantas  são,  como  os  animaes, 
susceptíveis  de  aperfeiçoamento 
transmissível  e  por  consequência 
permanente,  obrigando  porém  aos 
indispensáveis  cuidados  para  im- 
pedir a  degeneração. 

Por  meio  das  culturas  repetidas, 
habituam-se  as  plantas  ás  mais  di- 
versas condições  de  clima,  do  só- 
lo  e  de  cultura.  Assim  os  trigos  de 
primavera  são  simplesmente  trigos 
ordinários  semeados  no  outomno, 
aos  quaes,  por  semeaduras  repeti- 
das, se  deu  um  desenvolvimento 
e  uma  maturação  mais  rápida,  que 
a  final  se  perpetuou  em  certas  es- 
pécies. 

As  nossas  culturas,  como  nin- 
guém ignora,  estão  expostas  aos 


ataques  de  diversos  inimigos  e  su- 
geitas  a  moléstias  que  muito  dimi- 
nuem o  seu  rendimento.  Essés  ini- 
migos existem  no  solo  e  no  ar:  são 
insectos  que  atacam  as  raizes  e  as 
folhas,  é  o  excesso  de  seccura  como 
é  o  excesso  de  humidade,  são  as 
altas  e  as  baixas  temperaturas  in- 
tempestivas, é  a  ferrugem  e  a  ter- 
rível resiccação  que  vem  tão  fre- 
quentemente illudir  as  esperanças 
dos  nossos  lavradores. 

E'  a  degeneração  das  plantas 
que  mais  se  expõe  ao  ataque  de 
todos  estes  males.  Uma  planta  en- 
fraquecida e  doente  é  a  mais  facil- 
mente atacada,  porque  não  pôde 
oppôr  resistência  aos  seus  inimi- 
gos. E'  por  isto  que  se  tem  procu- 
rado dar  ás  espécies  beneficiadas 
uma  constituição  robusta  para  que 
o  vigor  permitta  á  planta  defen- 
der-se  dos  ataques  dos  seus  inimi- 
gos, e  é  n'este  ponto  que  as  semen- 
tes beneficiadas  oíft recém  aos  la- 
vradores uma  garantia  importan- 
te. A  este  fim  tem  mirado  os  agri- 
cultores que,  por  judiciosa  selec- 
ção, chegaram  a  crear  as  novas 
espécies  que  recommendo,  depois 
de  haver  ensaiado  e  reconhecido 
as  suas  preciosas  qualidades  em 
grau  suíficiente  para  me  auctori- 
sar  a  oíferecel-as  aos  lavradores. 

F.  R.  de  la  Trehonnais. 


A  ensilagem  das  forragens 

A  admirável  descoberta,  de  M. 
Groífart,  da  conservação  das  forra- 
gens verdes  por  meio  da  ensilagem 
com  pressão  continua  proporcio- 
nou ensejo  para  minuciosos  estu- 
dos e  repetidas  experiências  que 
revelaram  toda  a  importância  d'es- 
te  methodo. 

Todavia,  a  ensilagem  está  ain- 
da longe  de  se  achar  generalisada 
nas  nossas  propriedades,  e  parece 
ser  até  hoje  exclusiva  da  grande 
cultura.  Muitos  agricultores  timo- 
ratos hesitam  em  adoptai-a  por 
causa  das  despezas  inherentes  á 
construcção  do  silo. 

Estas  hesitações,  que  compre- 
hendemos  até  certo  ponto,  e  cujo 
effeito  é  atrasar  em  França  o  au- 
gmento  e  a  vulgarisação  do  metho- 
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do  Goffart,  não  se  nos  afiguram 
um  obstáculo  invencível. 

A  experiência  que  acabamos  de 
tentar,  inspirados  da  ideia  apre- 
sentada por  um  agricultor  ameri- 
cano, facultou-nos  meio  de  remo- 
ver taes  difficuldades  e  de  apresen- 
tar, sem  receio,  aos  nossos  amigos 
um  processo  muito  simples  e  eco- 
nómico. 

O  que  se  pretende  é  subtrahir 
quanto  possível  a  influencia  do  ar 
e  da  agua  as  liervas  recentemen- 
te cortadas,  e  impedir  que  se  ma- 
nifeste a  fermentação.  Todo  o  se- 
gredo do  processo  consiste  na 
amontoação  regular,  e  principal- 
mente na  compressão  das  hervas. 

Esta  operação  exigirá,  como  até 
agora  se  tem  pensado,  uma  cova 
profunda  cercada  de  muros  com 
paredes  lisas? 

Julgamos  que  não,  e  parece-nos 
supérfluo  um  tal  luxo  de  precau- 
ções e  despezas. 

Na  primavera  passada  amon- 
toamos sob  um  alpendre,  na  pro- 
priedade de  Montlédier,  perto  de 
trinta  carradas  de  herva  e  centeio 
fresco,  que  foram  lançadas  sob  o 
solo,  tocando  no  muro  só  por  dois 
lados. 

Era  uma  quantidade  equivalen- 
te a  3ra,50  em  quadrado,  com  a  al- 
tura de  4  metros. 

Este  montão  levou  quatro  dias 
a  fazer;  a  parte  superior  foi  ape- 
nas coberta  com  taboas  juxtapos- 
tas  e  carregadas  de  pedras,  na  pro- 
porção de  1:200  kilogrammas  por 
metro  quadrado,  e  as  partes  late- 
raes,  que  ficavam  a  descoberto, 
foram  aparadas  á  fouce  para  apre- 
sentarem a  face  de  uma  secção  o 
mais  perfeita  possivel. 

A  compressão  operada  sobre  o 
montão  occasionou  um  rebaixo 
que,  em  menos  d'um  mez,  reduziu 
gradualmente  de  quatro  metros  a 
um  a  altura  primitiva. 

A  decomposição,  que  em  pouco 
tempo  se  manifestou  na  superfície 
exterior  exposta  ao  ar,  produziu 
um  cheiro  bastante  desagradável, 
fazendo  duvidar  momentaneamen- 
te do  bom  resultado  d'esto  expe- 
riência. 

Estes  receios  duraram  pouco. 
O  silo  acaba  de  ser  aberto,  e 


um  minucioso  exame  feito  ás  for- 
ragens comprimidas  deu  logar  ás 
seguintes  observações: 

Como  era  fácil  de  prever,  a  pri- 
meira camada  vertical  achava-se 
inteiramente  decomposta  na  pro- 
fundidade de  0m,16  a  0m,20;  a  pu- 
trefacção  era  quasi  completa,  exha- 
lando  um  cheiro  butyroso  muito 
pronunciado. 

Na  superfície  superior,  em  con- 
tacto com  as  taboas,  a  camada  al- 
terada era  apenas  de  0m,05  a  0m,06. 

Fóra  d'estes  pontos,  a  massa  in- 
terior, perfeitamente  homogénea  e 
até  então  impermeável  aos  agen- 
tes atmosphericos,  soffrera  uma 
fermentação  regular  e  apresenta- 
va-se  compacta,  verde-amarella- 
da,  de  cheiro  alcoólico  e  adocica- 
do bastante  forte  e  em  perfeita 
conservação.  A  temperatura  era  de 
40  a  50  graus. 

Esta  forragem,  dada  ao  gado  da 
quinta,  é  devorada  com  avidez,  de 
preferencia  até  aos  fenos  mais  suc- 
culentos.  O  resultado  foi  comple- 
tamente satisfactorio. 

Desde  então  tira-se  diária  e  me- 
thodicamente  uma  porção  d'essa 
massa,  sem  que  este  alimento  te- 
nha perdido  uma  só  das  qualida- 
des que  o  tornam  tão  appetecido 
do  gado. 

Este  ensaio  tão  concludente  dei- 
xou-nos  a  magua  de  haver  opera- 
do em  tão  limitada  escala,  porque 
a  proporção  da  parte  inutilisada 
deve  ser  menor  n'uma  grande 
quantidade  de  forragens  do  que 
n'uma  pequena  porção.  Farei  em 
breve  segunda  experiência,  e  con- 
fio que  poderei  facilmente  reduzir, 
em  notável  proporção,  a  perda  re- 
sultante da  alteração  das  camadas 
expostas  ao  ar. 

Esta  tentativa  de  tão  simples  e 
económico  realisação,  e  por  isso  ao 
alcance  de  todos  os  agricultores, 
grandes  e  pequenos,  parece-me  di- 
gna de  fixar  a  attenção,  por  apre- 
sentar a  incontestável  vantagem 
de  não  exigir  nenhuma  despeza 
de  construcção.  Eis  porque  insis- 
timos com  os  nossos  collegas  em 
que  experimentem  nas  nossos  pro- 
priedades o  que  nós  mesmos  en- 
saiamos, e  julgar-nos-hemos  mui- 
to felizes  se  quizerem  convencer- 


se  pessoalmente  dos  resultadas  que 
obtivemos. 

Amontoar  forragens  verdes 
num  logar  qualquer,  ao  abrigo 
da  chuva,  n'um  terreno  são,  car- 
regar a  massa  com  o  peso  de  1:000 
a  1:500  kilos  por  metro  quadrado, 
é,  em  nosso  parecer,  o  meio  mui- 
to simples  de  obter  uma  alimen- 
tação com  as  mesmas  qualidades 
da  que  é  conservada  em  silos  em- 
pedrados. 

Julus  Honlés. 


Qual  é  o  melhor  adubo  para  batata  ? 

Será  o  adubo  mais  claro  ou  o  de  cor  mais 
escura?  Será  o  que  cheira  muito  ou  o  que 
cheira  pouco?  Será  o  que  se  vende  em  sae- 
cos  pequenos  ou  grandes? 

Resposta :  Nem  a  cor  nem  o  cheiro,  nem 
o  volume  dos  saccos,  erri  egual<iade  de  peso, 
teem  influencia  sobre  o  valor  dos  adubos. 

—  O  melhor  adubo  para  batata  é  o  que  tem 
o  azote,  acido  phosphorico  e  pota^sa  com  as 
dosagens  devidas  e  no  estado  mais  adequa- 
do á  natureza  da  terra. 

—  A  batata  para  dar  producções  enormes 
precisa  de  altas  dosagens  de  potassa. 

—  Enviar  já  uma  amostra  de  terra  (100 
grammas  pelo  correio )  com  esclarecimentos 
a  O.  Herold  &  C.a,  14,  Rua  da  Prata  —  Lis- 
boa e  25,  Rua  da  Nova  Alfandega  —  Porto, 
que  indicarão  pelo  seu  agrónomo  o  adubo  mais 
apropriado,  forma  de  o  applicar,  preço,  etc. 

O  adubo  é  fornecido  ou  do  armazém  de  Lis- 
boa ou  do  Porto,  conforme  ao  comprador  maia 
convier. 

Ha  adubos  para  qualquer  outra  cultura. 

Adubos  chimicos  bons  estendem  a  sua  ac- 
ção fèrtilizadora  pelo  2.°,  3.°  e  muitas  vezes 
mais  ânuos  seguidos. 


A  belladona 

A  belladona,  do  italiano  Bella 
dona,  por  isso  que  os  italianos  uti- 
lisavam-se  dos  seus  fructos  para 
com  elles  fabricar  uma  espécie  de 
rebique,  em  latim  Atropa  de  Atro- 
pos  uma  das  Parcas,  por  allusao 
ás  suas  propriedades  maléficas,  é 
uma  planta  da  família,  das  Solana- 
ceas,  que  se  encontra  nas  margens 
dos  caminhos,  nas  orlas  dos  bos- 
ques, nas  ruinas  é  nos  jardins  aban- 
donados. 

A  haste  tem  a  altura  approxi- 
mada  de  6  a  10  centímetros,  vel- 
ludosa,  ramosa,  bifurcada;  as  fo- 
lhas são  ovaes,  pecioladas,  agudas, 
inteiras,  muitas  vezes  juntas  duas 
a  duas;  as  flores  são  solitárias,  sob 
a  axilla  das  folhas,  em  forma  de 
sino,  corolla  de  um  purpura  vio- 
láceo, lívido,  mais  ou  menos  atra- 
vessado de  linhas  negras  ou  aver- 
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melhadas;  bagas  negras,  lusentes, 
do  tamanho  de  uma  cereja,  de  um 
sabor  adocicado.  Os  fructos,  por 
causa  da  semelhança  que  teem  com 
as  cerejas,  fazem  com  que  as  crean- 
ças  os  comam  julgando  ser  este 
fructo,  envenenando- se  assim  in- 
conseietemente. 

Gremlin  conta  que  um  pastor, 
que  comeu  algumas  das  bagas  da 
Belladona,  morreu  com  convulsões 
terriveis.  Quatro  rachadores  de  le- 
nha da  floresta  de  Pérouse  endoi- 
deceram depois  de  terem  ingerido 
uma  porção  de  tão  perigosos  fru- 
ctos, e  dois  falleceram  sem  se  lhe 
poder  valer,  poucas  horas  depois. 
Gautier  de  Glaubry  diz  também 
que  os  soldados  francezes  acam- 
pados na  Allemanha,  no  tempo  de 
Napoleão  I  tendo  comido  fructos 
da  Belladona,  uns  cahiram  fulmi- 
nados ao  pé  da  planta,  outros  ex- 
piraram pouco  mais  longe  e  os  que 
restaram,  possessos  de  um  delírio 
furioso,  uns  dispersaram-se  pelos 
bosques  e  outros,  attrahidos  pelos 
fogos  dos  postos  avançados  do  ini- 
migo, vieram-se  precipitar  nas 
chammas. 

Para  compensar  estes  deplorá- 
veis eífeitos,  diz  Rodin  que  a  Bel- 
ladona vem  em  ajuda  da  medici- 
na em  grande  numero  de  casos; 
comtudo  o  emprego  d'esta  planta 
reclama  muita  prudência,  por  is- 
so que  administrada  em  doses  pou- 
co fortes  produz  vertigens,  nauseas 
dilatação  da  pupila,  delírio,  algu- 
mas inchação  da  cara,  allucina- 
ções,  e  geralmente  a  morte,  para 
terminar  este  cortejo  de  acci dentes 
funestos. 

0  extracto  aquoso  da  Bellado- 
na emprega-se  em  fricções  da  pel- 
le,  nas  fendas  do  seio  e  nas  ulce- 
ras cancerosas;  a  infusão  ou  deco- 
cto  de  folhas  para  lavagens  de 
cancros,  para  as  hemorroides;  em 
em  pomada  contra  as  durezas  dos 
seios.  A  Belladona  é  ainda  empre-; 
gada  contra  as  nevralgias  faciaes, 
tosse  nervosa,  coqueluche  convul- 
siva, epilepsia  e  constricções  es- 
pasmódicas; tem  alem  d'isso  a  pro- 
priedade de  dilatar  a  pupila,  pelo 
que  facilita  a  operação  da  catara- 
cta. 

As  folhas  enroladas  em  forma!, 


de  cigarros,  alliviam,  dizem,  os  tí- 
sicos e  os  asmáticos;  entram  tam- 
bém na  composição  do  Bálsamo 
tranquillo.  As  bagas  colhidas  an- 
tes da  maturação,  fornecem  aos 
pintores  miniaturistas  uma  bella 
côr  verde. 

Influencia  do  bagaço  de  algodão 
descascado 

Sobre  a  secreção  do  leite 

Um  dos  maiores  progressos  ope- 
rados na  pratica  da  agricultura 
moderna  pela  applicação  da  scien- 
cia,  é  decerto  a  determinação  dos 
eífeitos  manifestados  na  economia 
dos  animaes  de  lavoura,  pelos  di- 
versos alimentos  que  lhes  são  da- 
dos. 

O  resultado  das  analyses  dos 
chimicos  e  das  experiências  sen- 
satas de  práticos  entendidos,  fei- 
tas com  referencia  á  creação  e  en- 
gorda dos  animaes  productores  de 
leite  e  de  carne,  accrescentaram 
aos  conhecimentos  dos  agriculto- 
res methodos  novos  que  muito  lhes 
aproveitam. 

O  emprego  de  certas  substan- 
cias alimentares,  quer  separadas 
quer  combinadas  umas  com  outras, 
dá  resultados  cuja  vantagem  em 
relação  â  producção  do  leite  e  da 
carne,  estão  evidenciados  e  entra- 
ram no  domínio  puramente  prati- 
co da  agricultura.  Foi  assim  que 
o  dr.  Vselcker,  esse  illustre  chimi- 
co  que  os  nossos  visinhos  inglezes 
tiveram  a  felicidade  de  ligar  inti- 
mamente aos  interesses  da  sua 
agricultura,  que  elle  não  cessa  de 
fazer  progredir  pelo  auxilio  da 
sua  vasta  intelligencia,  descobriu 
por  estudos  e  experiências  feitas 
na  propriedade  de  Woburn,  posta 
de  ha  muitos  annos  pelo  duque  de 
Bedford  á  disposição  da  real  so- 
ciedade de  agricultura  de  Ingla- 
terra, que  o  bagaço  de  algodão 
misturado  com  farinha  de  milho  é 
uma  excellente  alimentação  para 
a  engorda  dos  bois. 

Ultimamente,  M.  Pilter,  impor- 
tador de  bagaço  de  algodão  des- 
cascado da  America,  o  único  que 
se  pode  empregar  sem  perigo,  prin- 
cipalmente para  os  animaes  novos, 


pediu-me  que  experimentasse  es- 
se alimento  nas  minhas  vaccas  lei- 
teiras, afim  de  determinar  o  seu 
effeito  na  producção  do  leite. 

Para  isto  escolhi  da  minha  vac- 
cada  de  puro  sangue  Durham  qua- 
tro vaccas  de  differentes  edades  e 
em  differentes  epochas  de  prenhez, 
isto  é,  cuja  secreção  leiteira  apre- 
sentava differentes  graus  de  abun- 
dância. Estas  vaccas  andavam 
quasi  todo  o  dia  n'uma  pastagem 
bastante  mediocre  e  em  estação  em 
que  a  herva  estava  secca  pelos  ar- 
dores do  sol  do  verão,  pois  que  is- 
to se  passava  no  fim  do  ultimo  es- 
tio, o  que  me  obrigava  a  dar-lhes 
de  manhã  e  á  noite  uma  ração  sup- 
plemental', a  cada  'comida,  assim 
composta: 

Farinha  de  ervilhaca   400  grammas 

»      de  ervilhas   400  » 

»      de  cevada   250  » 

Bagaço  de  coprach   350  » 

Total  por  cabeça   1:400 

Com  este  regimen  e  na  occasião 
em  que  comecei  a  experiência,  as 
quatro  vaccas  davam  diariamente 
i  43  litros  de  leite,  cuia  densidade 
era  de  26°.  12,  segundo  marcava  o 
lactometro. 

Para  determinar  a  differença  en- 
tre o  bagaço  de  algodão  descas- 
cado e  o  bagaço  de  coprach,  subs- 
titui este  por  aquelle  em  quanti- 
dade eg'ial,  iste  é,  dei  350  gram- 
mas de  bagaço  de  algodão  a  cada 
coíi-ida.  O  leite,  durante  quatorze 
dias -de  este  regimen  alimentar, 
dava  a  média  diária  de  45,1.21, 
com  a  densidade  de  '/6o.  15. 

Vê-se  pois  que  o  augmento  cau- 
sado pelo  uso  do  bagaço  de  algo- 
dão descascado  foi,  em  média,  de 
2,1.21.  Devo  porém  notar  que, 
durante  o  periodo  da  experiência, 
tornára-se  a  secca  mais  inten 
a  herva  de  pasto  havia  perdido 
muito  da  sua  succulencia,  a  pon- 
to de  que  as  outras  vaccas  leitei- 
ras da  manada  se  resentiram  dos 
eífeitos  da  secca  manifestando-os 
por  menor  lactação. 

Para  tornar  a  experiência  mais 
completa  e  mais  pratica  procurei 
obter  farinha  de  milho,  cuja  mis- 
tura com  o  bagaço  de  algodão  des- 
cascado tão  satisfactorias  resulta- 
|  dos  tem  dado  em  Inglaterra;  foi- 
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me,  porém,  impossível  obtel-a  du- 
rante o  período  da  experiência. 
Este  ensaio,  ainda  que  imperfeito, 
é  todavia  siifficiente  para  demons- 
trar a  superioridade  do  bagaço  de 
algodão  descascado  sobre  o  de  co- 
prach  011  o  de  coqueiro,  que  tem 
alcançado  uma  reputação,  a  meu 
vêr,  immerecida. 

F.  de  La  Tréhonnais. 


Vinicultura 


Conservação  dos  vinhos 

Collagens  para  vinhos  ligeiros,  empre- 
gos das  claras,  leite,  gelatina,  generali- 
dades e  preceitos 

XI 

Os  vinhos  velhos  e  os  ligeiros 
devem  collar-se  com  gommas  fra- 
cas. 

Convém  escolher  para  este  tra- 
balho o  tempo  fresco,  sereno  e  o 
veiii'0  norte. 

E'  impróprio  executar  a  eolla- 
gem  em  quanto  o  vinho  não  está 
socegado. 

Se  depois  de  collado  o  vinho 
ainda  elle  se  conservar  turvo,  de- 
ve estudar-se  a  razão  porque  a  eól- 
ia não  pegou  bem. 

Pôde  isto  ter  por  causa: 

Não  estar  o  vinho  perfeitamente 
quieto; 

Ser  pouca  a  colla  empregada; 

Não  ser  bem  escolhida  a  colla 
ou  não  se  ter  preparado  o  vinho 
para  a  receber. 

Nunca  se  deve  repetir  uma  ou- 
tra collagem  antes  de  apartar-se  o 
vinho  da  primeira  que  recebeu. 

Assim  que  a  colla  tiver  caído, 
deve  logo  trasfegar-se  o  vinho.  To- 
da a  demora  é  prejudicial  depois 
de  conseguir  o  resultado  desejado. 

Para  simplificar  na  grande  col- 
lagem o  trabalho  de  bater  o  vinho 
parcialmente  em  cascos,  pode  apro- 
veitar-se  o  trabalho  de  uma  bom- 
ba de  trasfega,  collocando  o  tubo 
de  aspiração  d'esta  n'uma  celha 
grande,  para  onde  corra  o  vinho, 
que  vamos  collar,  e  mistura-se  ahi 
com  a  gomma,  sendo  conduzido 


em  seguida  pelo  tubo  de  injecção 
até  cair  no  funil  que  deve  estar 
collocado  na  batoqueira. 

Tratamos  nos  artigos  antece- 
dentes da  limpeza  do  vinho  obti- 
da pela  trasfega  e  pela  collagem, 
vamos  agora  estudar  os  effeitos 
da  aguardentação  do  vinho  e  o 
modo  mais  racional  de  executar 
esse  trabalho. 

Pensa  muita  gente,  não  sei  com 
que  fundamento,  que  eu  sou  con- 
trario ao  parcial  addicionamento 
de  aguardente  ao  vinho,  e  não  pou- 
cas vezes  me  tem  dado  a  provar 
uns  horrores  vinícolas,  que  dizem 
conservados  pelo  meu  systema. 

Deus  lhes  perdoe  taes  blasfé- 
mias, porque  eu,  ao  lembrar -me  do 
amargor  d'essas  detestáveis  bebe- 
ragens,  não  me  sinto  com  força 
nem  resignação  para  tanto. 

De  mais,  o  próprio  Christo  quan 
do  lhe  chegaram  aos  lábios  a  es- 
ponja com  fel,  não  disse  eu  lhes 
perdou  — -  disse  meupaeperdoa-lhes 
porque  não  sabem  o  que  fazem  — 
portanto  se  no  homem  Deus  não 
houve  força  bastante  para  elle  pró- 
prio perdoar  n'esse  momento,  a 
pungente  affronta  do  soldado  pha- 
riseu,  não  será  para  estranhar  que 
eu,  insignificante  creatura,  não  te- 
nha mais  força  de  resignação  e 
mais  largueza  d'ammo. 

E  tanto  mais  que  a  mim  jun- 
tam, ao  amargo  da  bebida  o  ter- 
rível ehasco  e  a  falsa  ironia  de 
avançarem  que  é  conservadas  as- 
sim pelo  meu  systema!!! 

Esta  depravada  facécia,  esca- 
pou até  aos  próprios  phariseus! 

Entremos,  porém,  no  assumpto 
que  nos  oceupa. 

A  verdade  é  que  considero  tão 
vicioso  o  processo  de  aguardentar 
em  demasia  os  vinhos  fracos  e 
destinados  a  vinhos  de  pasto,  como 
condemnavel  seria  abstermo-nos 
de  conservar  áquelles  vinhos  a  for- 
ça alcoólica  com  que  nasceram,  ou 
também  de  aguardentar  convenien 
temente  os  que  por  indole  e  cons- 
tituição o  precisarem. 

Fazer  o  contrario  seria  seguir 
systemas  caprichosos  e  impossí- 
veis cora  os  resultados  que  nos  pro- 
pomos a  obter. 

Nós  podemos  dividir  os  nossos 


vinhos  em  tres  grandes  classes. 

Vinhos  generosos  finos  e  com- 
muns. 

*    Vinhos  ordinários  fortes. 
Vinhos  fracos. 

Ora  como  a  aguardente  se  dei- 
ta no  vinho  para  a  sua  conserva- 
ção, tanto  na  occasião  de  um  fa- 
brico, como  depois  de  feito,  não 
deve  causar  estranheza  que  eu  de- 
vida em  dois  capítulos  este  artigo, 
começando  naturalmente  por  tra- 
tar da  influencia  que  este  meio  de 
conservação  tem  no  vinho  desde  a 
origem  e  formação  d'este. 

I 

Rebentada  a  uva  por  meio  de 
uma  pressão  qualquer,  estravasa- 
se  um  liquido  mais  ou  menos  gros- 
so, que  oxygenado  pela  acção  do 
ar,  e  favorecido  por  uma  tempera- 
tura regular,  entra  immediatamen- 
te  em  fermentação. 

Esse  liquido  toma  o  nome  de 
mosto,  e  compõe-se  de  muitos  prin- 
cípios que  abundam  n'elle  mais  ou 
menos,  conforme  a  cêpa,  a  locali- 
dade e  as  condições  do  anno  em 
que  foi  creada  a  uva  que  o  produ- 
ziu. 

Na  mais  ampla  generalidade, 
compÕe-se  o  mosto  de  agua,  assu- 
car  d'uva  (GrlucosoJ  saes  vegetaes 
e  mineraes,  ácidos  orgânicos,  ma- 
teria gorda,  materia  azotada  e  ma- 
teria extractiva,  essências,  gom- 
mas. mucilagens  e  pictina. 

O  desdobramento  do  assucar, 
segundo  as  modernas  theorias  ex- 
postas por  Mr.  Pasteur,  não  se  faz 
somente,  como  é  sabido,  pela  sim- 
plicidade expressa  por  Mr.  Gray- 
Lussac  em  álcool  e  acido  carbóni- 
co. 

Em  vista  dos  estudos  de  Mr. 
Pasteur  em  100  partes  d'assucar 
apenas  95  kilos  transformam  em 
álcool  e  acido  carbónico,  dando  as 
5  partes  restantes  nascimento  ao 
acido  succinico  e  á  glycerina  que 
encontramos  sempre  no  vinho  em 
proporção  regular  e  uniforme  á  pro 
ducção  alcoólica  que  verificamos 
existir. 

Na  technologia  rural  do  sr.  c  n- 
selheiro  João  Ignacio  Ferreira  La- 
pa encontramos  o  seguinte: 
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100  d'assucar  d'uva  produzem: 

Acido  carbónico   46,67 

Álcool  .  .  48,46 

Grlycerina   3,25 

Acido  succinico   0,61 

Materia  assimillada  pelo 

fermento. .  .  <   1,03 

100,02 

Todos  estes  dados  terão  appli- 
caçâo  no  seguimento  do  assumpto 
que  estamos  tratando,  e  por  isso 
os  vou  apresentando  aqui  por  sua 
ordem. 

Apenas  nascido,  mistura-se  o 
álcool  pouco  a  pouco  com  as  di- 
versas substancias  existentes  no 
mosto  favorecendo  n'umas  o  des- 
envolvimento das  suas  qualidades 
constituitivas  refreando  n'outras 
excessos  prejudiciaes,  e  dando  lo- 
gar  desde  logo  á  creação  dos  prin- 
cípios que  mais  tarde  devem  apre- 
sentar-nos  a  synthese  das  princi- 
paes  fragancias  e  dos  mais  esco- 
lhidos sabores  do  futuro  vinho. 


(Continua) 


A.  Batalha  Reis 


Hoticias  dos  campos 


VALLADA  (RIBATEJO).  Tem  fei- 
to grandes  calores,  que  muito  prejudi- 
cam as  novidades.  Os  trigos  serôdios, 
se  não  vier  chuva,  nada  produzirão  e 
alguns  favaes  também  se  teem  resen- 
tido,  estando  outros  cheios  de  pulgão. 

VIANNADO  CASTELLO.— Apre- 
sente quadra  corre  magnífica  para  a 
agricultura,  e  se  não  vierem  os  frios 
por  estes  15  ou  20  dias,  teremos  am 
anno  farto  de  vinho  e  cereaes. 

ALEMQUER.  —O  tempo  corre  fa- 
vorável para  a  agricultura,  proseguin- 
do  com  actividade  os  trabalhos  da  ras  - 
pa das  vinhas,  que  promettem  uma 
abundante  colheita.  As  cearas  e  as  oli- 
veiras também  apresentam  magnifico 
aspecto. 

ALQUERUBIM. — Os  trabalhos  agri 
colas  estão  agora  aqui  em  plena  acti- 
vidade. Sacham-se  os  milhos  do  monte, 
sulphatam-se  as  vinhas,  e  o  que  mais 
aperta  em  serviço  é  a  sementeira  dos 
milhos  nos  campos  marginaes  do  rio 
VoMga,  em  que  se  trabalha  noite  e  dia, 
aproveitando  o  luar  que  faz. 


Lavradores  ha  que  não  descançam 
mais  que  três  horas  por  noite. 

MONTEMÓR-O-NOVO.  —  O  anno 
agricola  promette  ser  excellente.  As 
searas  teem  bom  aspecto.  As  oliveiras, 
os  azinheiros  e  os  sobreiros  apresentam 
bom  aspecto,  esperando-se  boa  novida- 
de. 

MAÇÃO. — Devido  ás  ultimas  chu- 
vas os  campos  apresentam  melhor  as- 
pecto, destacando-se  o  olivedo  e  as  vi- 
ntus   Todavia,  o  calor  è  insuportável, 


soprando,  de  ordinário,  o  nordeste. 

ARMAMAR.  —  Os  vinhedos  apre- 
sentam excellente  aspecto.  Re«eia-se, 
entretanto,  que  as  alterações  continuas 
do  tempo  prejudiquem  o  desenvolvimen- 
to da  vinha 

TEIXOSO.  --  As  searas  estã-se 
prejudicando  muito  com  a  estiagem 
que  atravessamos.  O  estado  das  vinhas 
è  geralmente  bom  e  os  trabalhos  da  ca- 
va vão-se  concluindo. 


LUZITANA 


IDEAL 


Torpilla,  Enxofradeiras  de  novo  systema 


Privilegiadas  com  patentes  de  invenção  em  Portugal  e  França 

LUZITANA — de  systema  completamente  novo,  é  a  melhor  e  a  mais  leve 
que  se  encontra  á  venda.  Distribue  o  enxofre  ou  pós  cúpricos  com  rapidez  e 
trabalha  em  qualquer  posição.  Enxofra  ramadas,  bardos  etc.  Preço  2$500  e 
réis.  Resultado  garantido. 


IDEAL — É,  sem  contestação,  a  mais  perfeita  que  existe.  De  jacto  contí- 
nuo e  de  uma  construcção  especial,  enxofra  e  distribue  os  pós  cúpricos,  a  qual- 
quer altura,  sem  ser  preciso  trepar  a  escadas.  Enxofra  ramadas,  bardos  e  li- 
nha em  arvores,  com  uma  economia  de  50  p.  c.  em  enxofre  e  tempo.  Milha- 
res d'ellas  em  uso,  com  inteira  satisfação  dos  seus  possuidores.  Adoptadas 
como  modelo  pelas  P^scolas  Moveis  Agrícolas.  Pede-se  o  favor  de  pedir  o  pros- 
pecto iilustrado,  que  tem  todas  as  explicações  e  se  manda  gratis  e  franco.  Pre- 
ço 7$000  réis. 


Pulverisadores  dos  melhores  systemas  conhecidos,  a  preços  baixos,  e  todos 
os  accessories, 

Francisco  Ribeiro  Pinto  Griiimarães,  único  fabricante  e  concessionário  das 
patentes  das  enxofradeiras  IDEAL  e  LUZITANA. 

Fabrica  a  Vapor  de  Instrumentos  de  Musica,  Pulverisadores  e  Enxofra- 
deiras—RUA  DO  ALMADA,  128  a  132,  —  PORTO. 
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Agricultura  ggral 

Crise  vinicola 

Na  Associação  de  Agricultura 

Os  viticultores  rio  sul  protestam 
.contra  as  exigências  dos  viticultores 
do  norte 

Na  sala  das  sessões  da  Real  As- 
sociação de  Agricultura  Portugue- 
za  reuniram  os  viticultores  do  cen- 
tro e  sul  do  paiz  para  definirem 
a  sua  attitude  ácêrca  das  reclama- 
ções dos  viticultores  do  norte.  As- 
sumiu a  presidência  o  sr.  dr.  Do- 
mingos Pinto  Coelho,  tendo  como 
secretários  os  srs.  José  Victorino 
Gonçalves  de  Sousa  e  Joaquim 
José  de  Azevedo,  encontrando-se 
representado  o  syndicate  agrícola 
de  Lagos  pelo  sr.  José  Antonio 
Braklamy.  Expondo  os  fins  da 
convocação  disse  o  vsr.  presidente 
que  os  trabalhos  da  sessão  se  di- 
vidiam em  duas  partes:  a  attitude 
dos  viticultores  perante  o  decreto 
de  10  de  maio  de  1907  e  a  apre- 


ciação do  decreto  relativo  á  res- 
trição do  plantio. 

Para  uma  questão  previa  pediu 
a  palavra  o  sr.  Guedes  de  Amorim, 
que  leu  a  local  do  ^Século  aniuin- 
ciando  uma  conferencia  entre  va- 
rias individualidades  e  o  governo, 
resolvendo  este  conceder  a  aboli- 
ção do  imnosto  nara.  os  vinhos  do 
Douro  na  barra  do  Porto.  O  sr. 
visconde  de  Coruche  usa  da  pa- 
lavra para  explicar  que  no  parla- 
mento com  o  sr.  Luiz  Gama  ha- 
viam interrogado  o  governo  a  es- 
se respeito,  e  o  sr.  ministro  da  jus- 
tiça declarara  não  haver  compro- 
misso algum. 

O  sr.  Joan ni m  Belford  diz  ter 

x 

lido  essa  noticia  e  com  ella  se  ale- 
grou pois  que  lhe  deu  ensejo  a  pe- 
dir essas  providencias  para  todo 
o  paiz.  Ha  muito  anda  a  prégar  e 
a  pedir  a  abolição  dos  direitos  de 
consumo  não  só  para  o  vinho  como 
também  para  todos  os  géneros  de 
primeira  necessidade.  Termina  pe- 
dindo ao  sr.  visconde  de  Coruche 
e  aos  que  representam  no  parla- 
mento a  viticultura  do  sul  que  le- 
vantem ali  essa  idéa,  pugnando 
denodamente  por  ella. 

O  sr.  visconde  de  Coruche  de- 
clara ter  o  maior  escrúpulo  em  tra- 
tar no  parlamento  a  questão  agrí- 
cola sobre  o  aspecto  geral,  estan- 
do para  ser  discutido  um  projecto 
de  lei.  Acha  inadmissivel  a  restric- 
ção  do  fabrico  de  vinhos  licorosos 
para  o  Douro  e  entende  que  quaes- 


quer  rsgalias  concedidas  ao  Porto 
devem   estender-se  a  todo  o  paiz. 

Entre  o  sr.  D.  Manuel  de  Noro- 
nha e  o  sr.  dr.  Oliveira  Feijão  tro- 
cam-se  explicações  sobre  os  traba- 
lhos da  direcção  da  associação  e 
commissão  de  viticultura  sobre  es- 
ta questão.  Ambas  haviam  delibera- 
do, em  vista  da  maneira  unanime 
como  se  manifestára  a  agricultura, 
não  fazer  reparos  a  essas  resolu- 
ções. 

E  concedida  a  palavra  ao  sr. 
José  Relvas,  que  a  cede  ao  sr.  Soa- 
res Branco,  relator  da  commissão 
de  viticultura,  que  entrara  pouco 
antes,  quando  falava  o  sr.  dr.  Oli- 
veira Feijão.  Declarou  que  nada 
tinha  a  accresccntar  ao  que  disse- 
ra esse  orador.  Esclarece  os  pro- 
pósitos da  commissão  quando  ac- 
ceitára  as  medidas  do  decreto  de 
maio  de  1907.  O  sr.  José  Relvas 
cede  ainda  a  palavra  ao  sr.  D.  Ma- 
nuel de  Noronha,  dizendo  que  as- 
sim procede  attendendo  a  que  não 
conta  apresentar  nenhum  plano, 
mas  simplesmente  uma  opinião  in- 
dividual e  particular  na  questão. 

O  sr.  Manuel  de  Noronha  diz 
que  a  agricultura  acceitou  esse  de- 
creto de  transigência  em  transigên- 
cia, que  todos  deviam  julgar  pela 
verdadeira  aspiração  da  viticultu- 
ra. Diz  que  a  crise  vinicola  é  um 
aspecto  da  crise  do  paiz.  Trata 
desenvolvidamente  da  questão  eco- 
nómica, defendendo  a  creação  de 
créditos  agrícolas  e  d'um  Banco  de 
agricultura. 
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A  assembléa  protesta  contra  todos  os 
monopólios  e  privilégios 

O  sr.  José  Relvas  começa  o  seu 
discurso  affirm  ando  que  se  tem  di- 
to que  certas  classes  da  agricultu- 
ra não  sabem  interessar-se  pelos 
assumptos  que  lhe  dizem  respeito. 
Elie,  orador,  nas  compareceu  na 
ultima  sessão  porque  teve  neces- 
sidade de  sair  para  o  estrangeiro. 
Pediu  a  um  amigo  que  lesse  na  as- 
sembléa uma  carta,  de  que  se  es- 
queceu, e  que  o  sr.  José  Relvas  lê, 
protestando  contra  todos  os  mono- 
pólios e  privilégios.  Discute  larga- 
mente as  exigências  do  Douro,  ci- 
tando as  opiniões  dos  srs.  conde 
de  Samodães  e  dr.  Pestana,  da  Real 
Companhia  Vinicola,  em  que  es- 
tes dizem  que  as  restricções  para 
o  Porto  não  se  justificam  cabal- 
mente. 

Protesta  contra  a  declaração  fei- 
ta por  estrangeiros  ácêrca  da  res- 
tricção  da  barra  do  Porto  e  mais 
ainda  contra  o  facto  d'essa  decla- 
ração ser  acompanhada  com  uma 
carta  d'um  portuguez,  funcciona- 
río  do  Estado.  Cita  a  Allemanha, 
França  e  Italia  no  desenvolvimen- 
to associativo  e  especialmente  es- 
ta ultima  nação  pelo  grande  pro- 
gresso agrícola,  devido  ao  ensino 
da  especialidade.  Termina  apresen 
tando  uma  proposta,  cujas  conclu- 
sões são  as  seguintes: 

1.  °  O  estudo  cfum  novo  regimen  po- 
litico e  económico  que  dê  satisfação  a 
interesses  legítimos,  que  seja  uma  ga- 
rantia do  exercício  pleno  das  iniciativas 
e  de  êxito  do  trabalho  individual  e  col- 
lectivo. 

2.  °  A  larga  divulgação  do  ensino  agrí- 
cola pratico,  instituindo  missões  á  se- 
melhança de  aquellas  com  que  a  Italia 
conseguiu  as  suas  industrias  para  o  grau 
de  prosperidade  em  que  se  encontram 
actualmente  e  todas  as  facilidades  legaes 
para  incitar  a  instituição  de  associações. 

3.  °  A  abstenção  de  quaesquer  mono- 
pólios, privilégios,  restrincções,  instituí- 
das directa  ou  indirectamente;  e,  atten- 
dendo  á  difficuldade  de  transformar  brus- 
camente a  situação  creada  pelos  mono- 
pólios vigentes,  o  seu  desapparecimento 
da  nossa  legislação  á  medida  que  as 
circumstancias  permitiam  a  sua  extinc- 
çâo 

4.  °  O  maior  desenvolvimento  possí- 
vel da  nossa  marinha  mercante,  com  o 
fim  de  estreitar  relações  económicas  com 
o  Brasil  e  com  as  colónias. 

5.  °  Com  um  critério  diverso  d'aquel- 


le  que  infelizmente  tem  orientado  o  Es- 
tado procurar  no  estreitamento  de  rela- 
ções internacionaes  a  conclusão  de  con- 
venções commerciaes,  tão  necessárias 
para  o  equilíbrio  da  balança  commer- 
cial. 

6.  °  Remodelar  o  systema  tributário 
em  termos  de  poder  reduzir,  quando 
não  extinguir,  os  direitos  de  consumo, 
depauperantes  da  economia,  da  raça,  e 
factores  da  falsificação  dos  principaes 
géneros  alimentieios. 

7.  °  Instituição  do  systema  de  Clearing 
House,  como  sendo  o  meio  de  satisfazer 
as  necessidades  do  commercio,  do  agri- 
cultura e  da  industria,  sem  o  augmen- 
to  perigoso  e  anti-economico  da  circu- 
lação fiduciária, 

Entre  o  sr.  presidente  e  o  sr. 
José  Relvas  trocaram-se  explica- 
ções sobre  o  significado  d*i  expres- 
são regimen  politico  do  primeiro  pa- 
ragrapho  da  proposta,  declarando 
o  orador  que  não  vem  ali  fazer 
propaganda  republicana  e  que  re- 
gimen politico  se  entende  por  pro- 
cesso politico,  etc. 

O  sr.  Soares  Branco,  que  em  se- 
guida usa  da  palavra,  faz  referen- 
cias ao  artigo  do  sr.  Antonio  de 
Vasconcellos  ácêrca  da  questão 
vinicola.  Comquanto  não  concor- 
de absolutamente  com  a  doutrina 
exposta,  não  deixa  de  confessar 
que  o  artigo  é  muito  bem  pensa- 
do. Responde  ao  sr.  D.  Manuel  de 
Noronha  dizendo  não  considerar 
uma  injustiça  a  restricção  da  barra 
do  Porto  e,  no  emtanto,  não  con- 
corda com  a  restricção  de  fabricos 
de  licorosos.  Não  discute  a  propos- 
ta do  sr.  José  Relvas,  con  sideran- 
do-se  inhabilitado  para  o  fazer. 
Diz  que  o  Estado  cumpre  a  sua 
missão  auxiliando  as  iniciativas 
particulares,  citando,  a  propósito, 
exemplos  da  America  do  Norte  e 
até  de  outros  pequenos  Estados. 

As  medidas  necessárias  não  só  ao 
norte  como  ao  sul  do  paiz. 

O  sr.  dr.  Oliveira  Feijão  não 
discute  também  a  proposta  apre- 
sentada porque  ella  trata  de  ques- 
tões complexas.  Diz  que  a  direc- 
ção da  Associação  de  Agricultura 
está  trabalhando  para  o  desenvol- 
vimento da  classe,  procurando  es- 
tabelecer o  ensino  agrícola.  O  sr. 
D.  Manuel  de  Noronha  justifica  a 
moção,  cujas  conclusões  são  as  se- 
guintes: 


«1.°  Necessidade  d'um  inquérito  agri- 
cola  e  industrial  afim  de  serem  classi- 
ficadas a  industrias  que  merecem  pro- 
tecção aduaneira  para  facilidade  de  uma 
reforma  de  pautas  que  habilite  a  cele- 
bração de  tratados  de  commercio;  e  or- 
ganisação  d'um  mappa  da  nossa  impor- 
tação e  exportação  com  differentes  pai- 
zes  para  mostrar  a  necessidade  de  lan- 
çar sobretaxas  aos  productos  respecti- 
vos ás  nações  com  que  tenhamos  deficits  de 
permuta. 

2.  °  Abolição  dos  direitos  de  consumo 
e  real  d'agua,  substituindo  esta  receita 
do  thesouro  por  um  imposto  sobre  a  cir- 
culação de  valores  fiduciários,  taes  como 
notas,  letras,  cheques  e  todos  os  demais 
titulos. 

3.  °  Constituição  d'uma  Sociedade  de 
Credito  e  Commercio  Vitícola  auctorisa- 
da  a  emittir  papel  circulatório  para  ser 
dado  em  desconto  de  leiras  agrícolas, 
as  quaes  terão  privilegio  de  penhora  nas 
colheitas  e  bens  moveis. 

4.  °  Marcação  rigorosa  dos  vinhos  fi- 
nos do  Douro,  a  fim  de  serem  ratea- 
dos, os  que  ficarem  por  vender  no  fim 
de  cada  anno  peio  commercio  de  expor- 
tação dos  vinhos  do  Porto  e  consequen- 
te liberdade  cie  transito  e  exportação  de 
todos  os  vinhos  nacionaes. 

5.  °  Regie  de  aguardente  com  preço  fi- 
xo de  compra  e  obrigação  da  venda  pa- 
ra tratamento  de  vinhos  de  exportação 
a  preço  competidor  com  o  das  outras 
nações  exportadoras. 

6.  °  Pagamento  d'um  imposto  progres- 
sivo por  cada  hectolitro  de  vinho  fabri- 
cado, com  applicação  ao  fundo  do  com- 
mercio das  aguardentes  e  do  fomento 
agrícola. 

7.  °  Regimen  a  estabelecer  nas  coló- 
nias aos  agricultores  de  cannaafimde 
transformarem  a  industria  da  distilla- 
ção  do  álcool  em  productora  de  assu- 
car,  desenvolvendo  a  importação  dos 
productos  vinicos  continentaes.» 

O  sr.  Antonio  de  Vasconcellos 
agradece  as  referencias  que  lhe  fo- 
ram feitas  pelo  sr.  Soares  Branco, 
declarando  que  ia  fazer  uma  re- 
velação importante:  O  decreto  da 
restricção  da  barra  do  Porto  deu 
origem  a  que  se  constituisse  uma 
companhia  com  o  capital  de  500 
contos  para  expl  ração  dos  vinhos 
licorosos  e  que  já  se  haviam  gas- 
to 300  em  varias  despezas. 

O  sr.  Luiz  Gama  refere- se  âs 
exigências  do  Norte,  protestando 
energicamente,  no  que  é  secunda- 
do pela  assembléa.  O  sr.  Jacintho 
Falcão,  associando-se  ao  sentir  da 
assembléa,  envia  á  meza  uma  pro- 
posta protestando  contra  as  recla- 
mações do  Norte.  Esta  proposta 
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foi  ap  provada  por  acclamação. 
Como  fosse  já  meia  noite  e  meia 
hora  levantou-se  a  sessão. 


As  aves  úteis  á  agricultura 

O  sr.  Julio  Méline,  presidente 
da  commissào  internacional  de  agri 
cultura,  dirigiu  aos  presidentes  das 
sociedades  agricolas  a  circular  que 
segue: 

Trata-se,  mais  uma  vez,  depre- 
conisar  a  protecção  official  ás  aves, 
como  sendo  esse  um  dos  meios 
mais  efficazes  de  conseguir  a  pro- 
tecção aos  trabalhos  agricolas,  tão 
prejudicados  pelas  legiões  de  in- 
sectos que  devastam  as  culturas. 

Sr.  presidente. 

A  conservação  das  aves  insactivoras 
preoccupa  ha  muito  tempo  os  agricul- 
tores., e  já  por  mais  de  uma  vez  os  res- 
pectivos congressos  internacionaes  teem 
deliberado  sobre  o  assumpto,  procuran- 
do os  meios  mais  adequados  para  re- 
solverem o  problema. 

O  Congresso  de  Paris  em  1889  emit- 
tiu  um  voto  no  sentido  de  se  formular 
um  accordo  internacional  para  a  pro- 
tecção das  aves  úteis  á  agricultura,  e 
a  destruição  d'aquellas  que  lhe  são  pre- 
judiciaes. 

Voto  idêntico  formulou  o  Congresso 
de  Haya  em  1891. 

Para  corresponder  a  tão  louváveis  es- 
f  rços  tomou  o  governo  francez,  em 
1893,  a  iniciativa  da  reunião  de  uma 
conferencia  destinada  a  preparar  este 
accordo.  Esta  conferencia,  em  que  se 
fizeram  representar  muitos  estados  da 
Europa,  inaugurou-se  em  Paris  em  25 
de  junho  de  1895,  no  Ministério  da 
Agricultura. 

Onze  estados  adheriram  á  convenção 
proposta  por  esta  conferencia,  a  saber: 

Allemanha,  Austria-Hungria,  Bélgi- 
ca, Hespanha,  França,  Grécia,  Luxem- 
burgo, Monaco,  Portugal,  Suécia  e  Suis- 
sa. 

A  convenção  acha-se  assignada  por 
quasi  todos  os  estados  adherentes,  e  os 
agricultores  devem  acolher  esta  medi- 
da com  satisfação  e  interesse. 

Indubitavelmente,  seria  para  desejar 
que  a  convenção  fosse  adoptada  por  to- 
dos os  estados  sem  excepção;  não  obs- 
tante, o  resultado  já  obtido  é  de  uma 
importância  incontestável,  visto  haver- 
se  alcançado,  que  apesar  de  differen- 
ças  profundas  de  costumes,  de  legisla- 
ção, de  clima,  etc.,  onze  estados  se 
harmonisassem  sob  um  texto  commum 
e  admittissem  uma  mesma  base  para 
as  leis  a  formular  internamente  com 
destino  á  protecção  ás  aves. 

O  accordo  internacional,  não  é  pois 


I  irrealisavel,  e  convém  aproveitar  o  gran- 
de exemplo  dado  pelos  estados  adhe- 
rentes no  sentido  de  se  alcançar  este 
accordo  geral. 

E  ás  sociedades  agricolas  dos  paizes 
que  não  adheriram  á  convenção  que 
principalmente  cumpre  demonstrar  a 
necessidade  absoluta  da  protecção  de 
que  se  trata.  Convinha  que  todas  tor- 
nassem publico  o  resultado  já  obtido 
pela  adopção  do  accordo  entre  os  onze 
estados,  e  creassem  uma  corrente  de 
opinião  favorável  á  adopção  de  medidas 
de  caracter  geral. 

Emittindo  votos,  formulando  peti- 
ções, pondo  em  fim  em  pratica  todos  os 
meios  de  acção  àa.  que  possam  dispor, 
conseguirão  levar  os  respectivos  gover- 
nos a  usar  da  faculdade  concedida  pe- 
lo artigo  XIII  da  Convenção,  qual  é  a 
de  adherir  ao  accordo  já  concluido. 

O  VI  Congresso  Internacional  de  Agri 
cultura,  reunido  em  Paris  em  1900  de- 
liberou um  appello  a  estas  sociedades, 
sollicitando-lhes,  que  se  pronunciassem 
sobre  o  caso.  E  para  corresponder  a 
este  desejo  unanime  do  congresso  que 
tenho  a  honra  de  me  dirigir  a  vós. 

Estou  convencido,  que  juntamente 
com  a  Sociedade  de  agricultura  a  que 
presidis,  procurareis  os  meios  adequa- 
dos a  obter  uma  tão  útil  medida. 

Antecipadamente  agradeço  a  com- 
municação  da  iniciativa  ow  por  ventu- 
ra tomeis  sobre  este  assumpto. 

Acceitae,  etc. 

(a),  J.  Méline. 

Qualquer  resposta  a  este  appel- 
lo é  dirigida  a  M.  Henry  Sagnier, 
j  secretario  da  Commissão  interna- 
cional de  agricultura,  106,  rua  de 
Rennes,  Paris. 

Proteção  e  commercio  mundial  de 
fructas,  hortaliças  e  legumes  • 

l  —  Portugal 

Graças  ás  facilidades  de  transporte 
e  á  tendência  preponderante  nas  socie- 
dades modernas  para  o  bem  viver,  tem- 
se  desenvolvido  nos  últimos  tempos  um 
ramo  de  commercio  que  tem  sido  até 
aqui  descurado  entre  nós,  não  obstan- 
te o  clima,  a  situação  geographica,  e  as 
condições  do  solo  collocarem  o  nosso 
paiz  em  circumstancias  de  podermos 
concorrer  com  indiscuíivel  vantagem 
com  os  outros  centros  productores.  Re- 
ferimo-nos  ao  commercio  de  exportação 
de  fructas,  hortaliças,  e  legumes  fres- 
cos. 

Somente  a  Inglaterra,  a  Allemanha 
e  a  França  chegam  a  importar  annual- 
mente  fructas  e  legumes  no  valor  de 
cêrca  de  Ls.  21.217:289,  ou  mais  de 
96:792  contos  de  réis,  ouro,  da  nossa 
moeda,  isto  é,  uma  somma  que  repre- 


senta mais  do  triplo  do  valor  de  todo 
o  nosso  commercio  especial  de  expor- 
tação, que  em  1906  foi  no  valor  de 
30:593  contos,  tendo  sido  de  46:773 
contos  o  commercio  geral. 

Ora  sendo  o  nosso  paiz,  pelas  condi- 
ções do  solo  e  do  clima,  um  dos  mais 
próprios  para  a  producção  de  fructas  e 
legumes  da  melhor  qualidade,  e  permit- 
tindo  a  nossa  situação  geographica  o 
fácil  transporte,  por  mar,  d'esses  pro- 
ductos para  os  grandes  mercados  de 
consumo  acima  mencionados,  não  se 
comprehende  como  os  nossos  agricul- 
tores tanto  teem  despresado  a  explora- 
ção de  tão  preciosa  fonte  de  rsqueza! 

Em  1906,  a  exportação  de  fructas, 
hortaliças  e  legumes  e  alguns  fariná- 
ceos de  Portugal  foi  a  seguinte  em  con- 


tos de  réis: 

Batatas   .  231,511 

Favas   17,557 

Legumes  seccos -diversos.  202,791 

Fructas  frescas  e  seccas. 

Alfarroba   109,945 

Amêndoas  com  casca   72,643 

Amêndoas  em  meolo   167,708 

Ananazes   315,294 

Castanhas.   13,059 

Figos  seccos   174,460 

Laranjas   9,169 

Limões   102 

Maçãs...   87,020 

Uvas   217,711 

Fructas  frescas  não  espe- 
cificadas  12,686 

Fructas  seccas  não  especi- 
ficadas   13,334 

Hortaliças  e  legumes  verdes: 

Alhos   32,570 

Cebolas   97,309 

Tomates.   19,476 

Não  especificados   j.0.084 

Total   0*08,429 


Temos,  pois,  um  total  que  não  che- 
ga a  2:000  contos  de  rs.  quando  só  os 
mercados  de  Inglaterra,  Allemanha  a 
França  oíFerecem  marg-em  para  um  ne- 
gocio, n'este  ramo,  no  valor  de  cêrca 
de  96:792  contos! 

E  cumpre  notar  que,  mesmo  n'esses 
1:800  contos  da  nossa  exportação,  as 
principaes  verbas,  na  importância  ap- 
proximada  de  1:176  contos,  estão  re- 
presentadas pelos  farináceos,  fructas  e 
legumes  seccos,  que  são  exportados 
principalmente  para  o  Brasil  e  para  as 
nossas  possessões  ultramarinas,  sendo 
relativamente  insignificante  a  exporta- 
ção de  fructas,  hortaliças  e  legumes 
frescos  para  os  mercados  eur  peus, 
quando  são  os  productos  d'este  ultimo 
grupo  que  maior  procura  teem  nos  gran- 
des centros  civilizados  do  nosso  conti- 
nente. 

No  mesmo  anno  de  1906  importámos 
productos  no  valor  de  452  contos,  as- 
sim disignados: 
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Batatas  ,   144,201 

Favas   247,416 

Hortaliças  e  legumes  verdes.  21,385 

Fructas  não  especificadas..  39,274 

Uvas  verdes   533 

Passas  de  uvas   8 

Valor  total   452,517 

A  maior  parte  das  importações  de 
batatas,  hortaliças  e  legumes  verdes, 
fructas  frescas,  uvas  verdes  e  passas 
foram  procedentes  da  Hespanha,  e  as 
favas  da  Italia  e  da  Turquia. 

Ora  tendo  a  exportação  sitio  no  va- 
lor de  1.808:429)5(000  rs.  e  a  importa- 
ção congénere  de  452:816^000  rs.,  fi- 
cou-nos  um  saldo  positivo  somente  de 
1.455:613)^000  rs.,  não  obstante  ser  o 
nosso  paiz  essencialmente  agrícola  e  pró- 
prio para  a  cultura  de  fructas,  horta- 
liças e  legumes. 

v*ís  (Continua) 


Lavradores :  é  deitar  já  o  nitrato 
de  sódio  nas  cearas  - 

Este  auno  ha  muitas  cearas  perdidas,  mas 
ha  outras  que  se  podem  salvar  se  ainda  ha 
tempo  deitarem  o  nitrato  de  sódio  em  cober- 
tura sobre  as  cearas  fracas,  amarellas  e  atra- 
zadas. 

O  nitrato  de  sódio  é  o  único  adubo  que  se 
pode  applicar  em  cobertura  sobre  as  plan- 
tas já  nascidas  e  verdadeiramente  efficaz  nos 
seus  resultados. 

Ha  muitas  cearas  que  só  se  poderão  salvar 
se  lhe  deitarem  o  nitrato  de  sódio  a  tempo. 

Fazer  hoje  os  seus  pedidos  de  nitrato  de 
sódio  a  O.  Herold  &  C  a  -  Rua  da  Prata,  14, 
1.°—  Lisboa,  e  Rua  da  Nova  Alfandega,  25, 
—  Porto. 


Culturas  industriaQS 
A  beterraba 
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Fabrico  do  álcool  de  beterraba 

Encarada  debaixo  do  ponto  de  vista 
agrícola  a  distillação  da  beterraba  pela 
massa  enorme  d'alimento  que  deixa  pa- 
ra a  engorda  do  gado,  24  a  25:000  ki- 
los de  polpas,  ou  bagaços  por  hectare, 
representa  não  só  o  meio  mais  econó- 
mico d'augmentar  a  producção  da  car- 
ne, mas  também  as  dos  cereaes  pela 
maior  producção  d'estrumes  e  de  me- 
lhor qualidade.  A  quantidade  e  a  qua- 
lidade do  adubo  de  curral  depende  es- 
sencialmente do  numero  de  cabeças  de 
gado  que  houver,  e  do  modo  como  es- 
tas forem  alimentadas.  Isto  è  intuitivo. 

As  colheitas  de  25  a  30  hectolitros 
de  trigo  por  hectare  são  lá  fóra  princi- 
palmente obtidas  nas  regiões,  onde  es- 
ta cultura  é  adoptada,  e  que  são  tam 


bem  aquellas,  onde  os  processos  cultu- 
raes  são  praticados  com  maior  esmero 
e  perfeição. 

A  quantidade  de  raizes  a  distillar  em 
cada  dia  deve  ser  regulada  segundo  o 
numero  de  cabeças  que  houver  a  ali- 
mentar. Só  procedendo  d'este  modo,  se 
poderá  tirar  da  cultura  da  beterraba  to- 
das as  vantagens,  que  ella  pôde  dar. 

Não  pretendemos  entrar  na  parte  ie- 
chnica  do  fabrico  do  álcool  e  muito  me- 
nos fa/.er  uma  larga  exposição  das  theo- 
rias,  que  regem  os  phenomenos  da  fer- 
mentação alcoólica.  Não  temos  compe- 
tência para  tratar  um  assumpte  de  ca- 
racter puramente  scientifico  e  por  isso 
limitar  nos-hemos  somente  a  dar  uma 
ideia  succinta  sobre  estas  coisas  e  a  in 
dicar  quaes  os  differentes  systemas  ado- 
ptados para  o  fabrico  do  álcool. 

O  nosso  desejo  seria,  que  algum  dos 
muito  illustres  collaboradores  d'este  jor- 
nal quizesse  tomar  sobre  si  o  encargo 
de  tratar  este  assumpto  com  a  compe- 
tência, desenvolvimento  e  largueza  de 
vistas,  de  que  elle  é  merecedor,  fazen- 
do sentir  bem  quanto  a  cultura,  de  que 
me  oceupo,  pode  contribuir  para  me- 
lhorar as  oondicçÕes  económicas  das  pro- 
víncias do  norte,  principalmente  do  Mi- 
nho, pelo  augmento  d'uma  das  suas  mais 
valiosas  fontes  de  riqueza  a  industria 
pecuária. 

FabriCO  dO  alCOOl.  O  assucar  é  a  mate- 
ria prima  do  aicooi,  mas  sobre  o  nome 
genérico  d'assucar  são  designadas  mui- 
tas substancios  sacharinas,  que  se  en- 
contram nos  fructos,  nas  raizes  dos  ve- 
getaes,  no  mel  das  abelhas,  no  leite  etc. 

A  beterraba  é,  como  todos  sabem, 
uma  planta  productora  d'assucar  e  con- 
sequentemente d'alcool  também. 

A  transformação  do  assucar  em  ál- 
cool não  pode  ter  logar  directamente 
senão  para  uma  espécie  d'assucar  a  glu- 
cose, ou  assucar  d'uva.  Todos  tem  podi- 
do observar,  que  o  mosto  d'uvas  entra 
de  per  si  em  fermentação.  E  porque, 
como  se  acaba  de  dizer,  o  assucar  das 
uvas  é  a  glucose,  ou  assucar  fermentes- 
civel.  Todas  as  outras  espécies  d'assu 
car  tem  primeiro  de  ser  transformadas 
em  glucose  para  soffrerem  a  fermenta- 
ção alcoólica. 

As  substancias  feculentas  e  amyla- 
ceàs,  que  tanta  importância  tem  hoje 
na  producção  do  álcool  industrial,  pre- 
cisam de  ser  previamente  submettidas 
a  uma  operação,  a  sacharificação,  que,  como 
o  seu  nome  indica,  tem  por  fim  trans- 
formar a  fécula  e  o  amido,  de  que  el- 
las  se  compõem,  em  assucar  fermen- 
tescivel. 

A  sacharificação  obtem-se,  empregando 
o  malt,  que  é  um  producto  da  germina- 
ção da  cevada,  e  que  contem  a  diastase, 
princípio  activo  e  agente  natural  da  sa- 
charificação. 

Esta  também  se  pôde  obter  por  meio 
dos  ácidos  sulfúrico,  ou  chlorydrico,  mas 


n'uma  distillação  agrícola  o  emprego 
dos  ácidos  deve  ser  banido,  porque  os 
resíduos  não  poderiam  ser  utilisados 
pelos  animaes  sem  risco  d'accidentes 
mais  ou  menos  graves  na  sua  saúde. 

Fermentação.  A  fermentação  exige  o 
concurso  da  agua,  do  ar  e  d'uma  tem- 
peratura, comprehendida  entre  20  e  25 
graus.  A  uma  temperatura  inferior  a 
18  graus  a  fermentação  amúa  ou  deixa 
de  se  fazer.  Quando  pelo  contrario  es- 
ta excede  a  28  graus  então  ha  tendên- 
cia manifesta  para  a  formação  de  pro- 
ductos  secundários,  taes  como  o  acido 
acético,  latico  e  butyrico,  que  se  pro 
duzem  em  tão  maior  quantidade,  quan- 
to a  temperatura  exceder  o  limite  má- 
ximo de  28  graus. 

A  distillação  da  beterraba  deve  obe- 
decer aos  seguintes  sete  preceitos,  que 
para  aqui  copiamos  textualmente  da  ex- 
cellente  monographia  de  Mr.  N.  Basset 
«Cultura  e  distillação  da  beterraba». 

— Não  distillar  de  cada  vez  se- 
não a  quantidade  de  raízes  necessárias 
á  alimentação  do  gado. 

«2.° — -Adoptar  um  methodo  de  dis- 
tillação, que  conserve  ás  polpas  a  maior 
quantidade  de  princípios  nutritivos,  sem 
prejuiso  do  rendimento  em  álcool. 

«3.° — Procurar  obter  a  conversão 
em  assucar  fermentescivel  do  assucar 
crystalisavel  e  mesmo  da  fécula,  coisa 
que  nunca  se  deve  despresar. 

«4.°  —  Não  distillar  nunca  substan- 
cias pastosas. 

«5.° — -Procurar  obter  as  vinhaças  a 
distillar  o  mais  depressa  possivel. 

<r6.°  —  Deve  fazer  se  parar  a  fermen- 
tação ao  quarto  dia  o  mais  tardar. 

«7.° — Utilisação  das  vinhaças,  pro- 
venientes da  distillação. 

Taes  são  os  preceitos,  em  que  o  au- 
ctor  citado,  que  è  simultaneamente  um 
distincto  homem  de  sciencia  e  um  pra- 
tico experimentado,  condensa  o  seu  en- 
sino sobre  o  modo  d'operar  a  distillação. 

Vejamos  agora  quaes  são  os  differen- 
tes systemas  adoptados. 

Os  systemas  propostos  para  a  distil- 
lação da  beterraba  são  em  numero  de 
quatro,  devidos  respectivamente  aos  srs. 
Dubrunfaut,  Champonnois,  Kessler,  e 
Leplay.  E  ao  segundo  nomeado,  que  se 
deve  a  creação  da  distillaria  agrícola  em 
condições  seguras  e  praticas.  Os  dois 
últimos  propozeram-se  principalmente 
melhorar  o  processo  de  Mr.  Champon- 
nois, de  alguns  defeitos,  que  a  pratica 
foi  apontando,  conservando  comtudo  as 
vantagens  incontestáveis,  que  este  sys- 
tema  offerece. 

O  systema  de  Mr.  Dubrunfaut,  at- 
tendia  mais  ás  suas  preoocupaçÕes  d'in- 
dustrial,  do  que  ás  necessidades  d'agri- 
cultura,  por  isso  o  seu  methodo  de  dis- 
tillação, não  chegou  a  vulgarisar  se. 

Baseava  se  sobre  a  acidulação  das 
polpas;  «affirma  o  inventor  ter  desco- 
berto, que  os  ácidos  enérgicos,  como  o 
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acido  sulfúrico,  chlorydrico,  tartrico  e 
oxalico,  empregados  em  certa  quanti- 
dade, tem  a  propriedade  d'impedir  os 
liquidos  sacharmos  de  fermentar,  trans- 
formando comtudo  o  assucar  crystalisa- 
vel  em  assucar  incrystalisavel»  e  accres- 
centa  «que  nctou,  que  empregados  em 
doses  menores  os  mesmos  ácidos,  mas 
principalmente  o  acido  sulfúrico,  pro- 
voca no  sumo  da  beterraba  a  fermen- 
tação alcoólica,  sem  que  sobrevenham, 
ou  haja  a  recear  fermentações  secun- 
darias» . 

Systema  Champonnois.  Disse-se  mais  aci- 
ma que  é  a  Mr.  Champonnois,  que  re- 
verte inteira  a  gloria  de  ter  creado  em 
bases  praticas  a  disti liaria  agricola 

Com  effeito,  Mr  .  Champonnois  com- 
prehended muito  bem,  que  o  objectivo 
principal  do  agricultor  não  pode  ser  a 
producção  do  álcool,  mas  sim  obter  por 
meios  económicos  e  fáceis  o  sustento  e 
engorda  d'um  maior  numero  de  cabe- 
ças de  gado  com  o  seu  correspondente 
augmento  d'adubos  e  consequentemen- 
te de  cereaes. 

O  systema  de  Mr.  CLamporiDois  as- 
senta sobre  a  maceração  da  beterraba 
cortada  em  laminas,  ou  ralada  em  pol- 
pa. Este  modo  d'operar  a  distillação  tem 
a  enormíssima  vantagem  de  pôr  esta 
industria  ao  alcance  dos  lavradores  me- 
nos abastados,  deixando  os  residuos  com 
todo  o  seu  valor  nutritivo.  A  macera- 
ção é  feita  por  meio  da  agua.  Esta  des- 
loca não  só  o  assucar,  contido  na  beter 
raba,  mas  também  diversos  principios 
salinos  e  azotados.  Os  residuos  ficam 
desenxabidos  e  com  menor  valor  altriz. 

Em  attenção  a  este  inconveniente 
Mr.  Champonnois  adoptou  então  as  vi- 
nhaças,  que  sahem  do  alambique,  ain- 
da quentes  e  carregadas  d'elementos 
úteis  para  com  ellas  fazer  a  maceração. 

Este  systema  seria  perfeito  se  não 
fosse  o  álcool  sahir  muito  infecto  e  exi- 
gir um  grande  trabalho  de  refinação. 

Systema  Kessler.  O  systema  proposto 
por  este  auctor  consiste  no  seguinte: 

Divisão  das  beterrabas  por  meio  do 
corta-raizes  em  talhadas,  ou  laminas  da 
espessura  de  meio  m.ilimetro.  Em  segui- 
da são  cosidas  por  meio  d'uma  corren- 
te de  vapor  e  depois  postas  a  macerar 
em  dornas,  de  forma  cónica,  com  um 
duplo  fundo,  provido  de  buracos.  A  ma- 
ceração é  feita,  como  no  systema  ante- 
rior, por  meio  das  vinhaças  quentes, 
sahidas  do  alambique.  Como  se  vê  o 
systema  de  Mr.  Kessler  pouco  differe 
do  de  Mr.  Champonnois. 

Systema  Leplay.  O  systema  de  Mr.  Le- 
play  funda-se  sobre  a  vantagem  da  fer- 
mentação e  distillação  directas.  As  be- 
terrabas são  divididas  em  laminas  no 
corta-raizes.  Depois  são  lançadas  n'uma 
dórna,  onde  se  encontra  um  liquido  fer- 
mentado, o  qual  determina  nas  laminas, 
ou  talhadas  de  beterrabas,  a  fermenta- 
ção alcoólica  A  distillação  é  feita  a  vapor 


n'um  alambique  d'mvenção  do  auctor. 

Para  installar  uma  disíillaria  pelo 
systema  Champonnois  é  necessário  o 
seguinte  material: 

Um  apparelho  de  distillação,  forne- 
cido pela  casa  Cail  &  C.a,  ou  por  ou- 
tra qualquer,  assente  sobre  um  forno 
em  tijolo.  Quatro  dornas  para  fermen- 
tação e  seis  para  maceração. 

Um  deposito,  ou  tanque  para  o  liqui- 
do fermentado,  uma  bomba  para  elevar 
este  ao  apparelho  de  distillação.  Um 
corta-raizes  ordinário.  Tubos,  torneiras 
e  diversos  outros  utensílios  miúdos.  To- 
do este  material  cabe  á  vontade  n'uma 
casa  com  10  metros  de  comprido  por 
8  de  largo  e  5  d'alto.  Uma  installação 
n'estas  condições  é  já  para  trabalhar 
em  ponto  grande,  2  a  3:000  kilos  de 
beterrabas  por  dia. 

Para  trabalhar  em  ponto  mais  peque- 
no é  claro,  que  não  é  necessário  des- 
pender tanto  com  a  installação. 

O  apparelho  de  distillação  pode  ser 
collocado  n'urna  casa  de  proporções 
muito  menores,  quando  não  haja  uma, 
que  se  possa  utilisar  para  este  fim,  e  o 
resto  do  material  deve  ser  reduzido  só 
ao  indispensável. 

Antonio  de  Menezes. 


Qual  é  o  melhor  adubo  para  milho? 

Será  o  adubo  mais  claro  ou  o  de  côr  mais 
escura?  Será  o  que  cheira  muito  ou  que 
cheira  pouco?  Será  o  que  se  vende  em  sac- 
cos  pequenos  ou  grandes? 

Resposta :  Nem  a  côr  nem  o  cheiro,  nem 
o  volume  dos  saecos,  em  egualdade  de  peso, 
teem  influencia  sobre  o  valer  dos  adubos. 

O  melhor  adubo  para  milho  é  o  que  tem 
as  devidas  dosagens  de  azote,  acido  phos- 
phorico  e  potassa  no  estado  mais  apropriado 
ás  differentes  qualidades  de  terra. 

Mandar  uma  amostra  de  terra  ( 100  gram- 
mas pelo  correio )  e  indicar  se  é  terra  rega- 
da ou  não  a  O.  Herold  &  C.a  —  Lisboa,  14, 
Rua  da  Prata,  Porto,  25,  Rua  da  Nova  Al- 
fandega, que  indicarão  pelo  seu  agrónomo  o 
adubo  mais  apropriado,  forma  de  o  applicar, 
preço,  etc. 

O  adubo  é  fornecido  ou  do  armazém  de 
Lisboa  ou  do  Porto,  conforme  ao  comprador 
mais  convier. 

Ha  adubos  para  qualquer  outra  cultura. 

Adubos  chimieos  bons  estendem  a  sua  ac- 
ção fertilisadora  pelo  2.°,  3.°  e  muitas  vezes 
mais  annos  seguidos. 


Vinicultura 


Conservação  dos  vinhos 

Collagens  para  vinhos  ligeiros,  empre- 
gos das  claras,  leite,  gelatina,  generali- 
dades e  preceitos 

XII 

A  importância  pois  d'este  ele- 
mento na  organisação  do  vinho  é 
de  tal  ordem  para  a  sua  melhoria 


e  vida  futura,  que  avalia-se  quasi 
sempre  esse  producto  com  referen- 
cia ao  álcool  que  possue. 

Nunca  houve  vinho  excessiva- 
mente fraco  que  merecesse  as  hon- 
ras da  celebridade. 

O  próprio  Suresnes,  apesar  de 
ser  o  vinho  predilecto  de  Henri- 
que IV,  teve  de  desapparecer  de- 
pois da  morte  do  celebre  rei,  vi- 
ctima  da  sua  fraqueza,  e  ainda  as- 
sim não  está  elle  perfeitamente 
comprehendido  nadasse  a  que  aci- 
ma nos  referimos. 

Procede  isto  por  certo,  de  que 
sem  o  necessário  álcool  ficam  per- 
didos no  mosto,  grande  numero  de 
principios  que  este  liquido  não  po- 
de dissolver  sem  aquelle  agente, 
e  incompletos  outros  que  implan- 
tam no  vinho  futuro  um  caracter 
grosseiro  e  bastardo. 

Foi  esta  verdade  que  levou  na- 
turalmente o  sr.  Ferreira  Lapa  a 
aconselhar  um  moderado  addicio- 
namento  de  aguardente  ao  mosto 
do  vinho  verde  quando  percorreu 
o  districto  de  Braga  em  missão  do 
Groverno. 

A  quantidade  da  aguardente 
que  se  junta  n'este  caso,  é  sempre 
relativa  ao  agraço  da  uva,  deita- 
se  mais  nos  muito  verdes  e  menos 
nos  que  o  não  são  tanto. 

Em  geral  convém  advertir  que 
não  convirá  nunca  exagerar,  por- 
que então,  em  vez  de  melhorar, 
estragaremos  o  producto. 

Dois  até  tres  graus  d' álcool,  é 
o  que  me  parece  que  o  mosto  po- 
derá receber  com  vantagem,  se  fôr 
muito  verde. 

Exceder  esta  medida,  será  ar- 
riscarmo-nos  a  duas  cousas  —  ou 
a  não  encontrar  uma  parte  de 
aguardente  elementos  com  que  se 
funda  a  case,  ou  a  produzirmos 
um  vinho  desnaturado  e  caro  que 
nunca  poss'a  compensar  a  despe- 
za  feita.  — 

Pelo  que  respeita  aos  vinhos  ge- 
nerosos, é  conhecido  o  processo 
usado  no  Douro  e  em  mais  algu- 
mas partes  do  paiz  em  vinhos  su- 
jeitos a  possuiretn  uma  exagerada 
porção  de  assucar. 

Ao  sahir  do  logar  conforme  a 
prova,  o  destino  e  o  typo  que  se 
deseja  obter,  assim  o  mosto  é  mis- 


46 


GAZETA  DOS  LAVRADORES, — VOL.  V 


turado  com  uma  certa  porção  de 
aguardente,  por  pipa.  Em  dezem- 
bro recebe  esse  vinho  nova  lota  de 
aguardente,  pequena  nos  que  já 
levaram  a  sua  conta,  e  maior  nos 
que  ainda  não  soffreram  addição 
d' álcool. 

Em  fevereiro  e  março  teem  os 
mesmos  vinhos  novo  refresco  de 
aguardente  por  duas  vezes,  creio, 
e  assim  por  diante  até  o  vinho  dar 
a  prova  requerida. 

A'  primeira  vista  parece  brutal 
o  addicionamento  de  tanta  aguar- 
dente, mas  se  reflectirmos  vemos 
que,  salvo  o  exagero  que  possa  ha- 
ver na  quantidade,  e  a  forma  im- 
pirica  e  rotineira  dos  lotes,  é  in- 
dispensável juntar  aguardente  a 
estes  vinhos. 

Eis  a  explicação. 

Todos  sabem  que  a  fermenta- 
ção alcoólica  começa  a  suspender- 
se  n'um  mosto  que  tenham  desen- 
volvido em  si  18  por  cento  de  ál- 
cool, por  isso,  como  a  maioria  dos 
mostos  muito  saccarinos  estão  n'es- 
sas  condições,  acontece  que  o  ex- 
cesso d'alcool-nascente  abafa  o 
resto  da  fermentação  do  mosto,  e 
o  vinho  sahe  do  lagar,  como  acon- 
tece principalmente  no  Douro,  ain- 
da com  muito  assucar  para  trans- 
formar. 

E  por  isso  que,  o  que  se  nos 
afigura  á  primeira  vista  como  uma 
contradição  é  uma  verdade  pratica. 

E'  por  isso  que  o  excesso  do  ál- 
cool nativo  obriga  a  addição  de 
mais  álcool  addicional,  que  con- 
servando sempre  uma  percenta- 
gem alcoólica  no  vinho  superior  a 
18  por  cento,  mantenha  em  res- 
peito o  assucar  que  ficou  por  des- 
dobrar, e  evite  por  esse  modo  fer- 
mentações secundarias  e  de  ruim 
natureza  para  a  conservação  do 
vinho. 

Assim,  o  que  á  primeira  vista 
parece  uma  funesta  superfluidade, 
é  uma  necessidade  imperiosa  no 
fabrico  dos  vinhos  generosos.  Por- 
que sem  essa  addição  de  álcool 
estranho  ao  produzido  pelo  pró- 
prio mosto,  ou  outro  resguardo  ef- 
ficaz,  perder-se-ia  o  vinho  logo  que 
a  mais  leve  evaporação  lhe  baixas- 
se a  percentagem  alcoólica  de  18 
por  cento. 


O  fabrico  do  nosso  vinho  aba- 
fado baseia-se  também  no  mesmo, 
o  nome  o  diz. 

Procura-se  conservar  todo  o  as- 
sucar do  mosto  immobilisando  o 
fermento  com  a  presença  de  uma 
necessária  porção  d'alcool. 

Os  nossos  moscatéis  são  feitos 
assim:  e  quando  mais  tarde  estes 
vinhos  turvam,  e  se  enchem  de 
amargor,  denunciam  sempre  que 
se  lhes  roubou  no  seu  fabrico  a 
quantidade  d'alcool  que  lhes  era 
indispensável,  ou  então  que  eco- 
nomisaram  com  elles  durante  a 
sua  educação,  os  successivos  re- 
frescos d'alcool  que  lhes  deviam 
garantir  a  incompleta  immobilisa- 
ção  do  elemento  fermentescivel. 

Em  consequência  pois  do  que  fi- 
ca dito,  é  indispensável  a  aguar- 
dentação  aos  vinhos  generosos. 

E  a  aguardente  que  segura  a 
permanência  inoífensiva  do  assu- 
car, que  garante  o  seu  desdobra- 
mento, que  etherifica  os  ácidos  e 
que  precipita  o  tártaro  e  o  fermen- 
to que  houver  em  demasia. 

E  pela  mesma  forma  é  fundada 
no  mesmo  principio  a  boa  pratica 
de  que  muitos  usam  de  lançarem 
nos  vinhos  fortes  e  substanciosos 
uma  porção  de  aguardente  na  va- 
silha para  onde  deitam  o  vinho 
novo,  em  seguida  á  tiragem  d'es- 
te  do  balseiro,  o  que  vulgarmente 
se  chama  deitar  aguardente  na  ca- 
ma. 

Passemos  agora  á  pratica  da 
aguardentação  nos  vinhos  feitos  e 
estudemos  o  papel  que  a  aguar- 
dente representa  no  vinho  depois 
da  sua  juncção  com  elle. 

Fauré  diz  que  de  todos  os  prin- 
cípios constituitivos  do  vinho,  é  o 
álcool,  sem  contradicção  o  mais 
importante,  porque  sem  elle  fica 
esta  bebida  sem  força,  sem  calor 
e  sem  conservação. 

O  álcool  desempenha  no  vinho 
uma  acção  das  mais  complexas,  e 
que,  chega  a  parecer  contradicto- 
ria,  se  a  ajuizarmos  destacada  e 
parcialmente  pelos  benefícios  que 
produz  em  vinhos  de  qualidades 
diametralmente  oppostas. 

(Continua) 

A.  Batalha  Reis 


Qual  é  o  melhor  adubo  para  batata  ? 

Será  o  adubo  mais  claro  ou  o  de  cor  mais 
i  escura?  Será  o  que  cheira  muito  ou  o  que 
cheira  pouco?  Será  o  que  se  vende  em  sac- 
cos  pequenos  ou  grandes? 

Resposta :  Nem  a  côr  nem  o  cheiro,  nem 
o  volume  dos  saccos,  em  egualdade  de  peso, 
teem  influencia  sobre  o  valor  dos  adubos. 

—  O  melhor  adubo  para  batata  é  o  que  tem 
o  azote,  acido  phosphorico  e  potassa  com  as 
dosagens  devidas  e  no  estado  mais  adequa- 
do á  natureza  da  terra. 

— ■  A  batata  para  dar  producções  enormes 
precisa  de  altas  dosagens  de  potassa. 

—  Enviar  já  uma  amostra  de  terra  (100 
grammas  pelo  correio )  com  esclarecimentos 
a  O.  Herold  &  C.a,  14,  Rua  da  Prata  — Lis- 
boa e  25,  Rua  da  Nova  Alfandega — Porto, 
que  indicarão  peloseu  agrónomo  o  adubo  mais 
apropriado,  forma  de  o  applicar,  preço,  etc. 

O  adubo  é  fornecido  ou  do  armazém  de  Lis- 
boa ou  do  Porto,  conforme  ao  comprador  mais 
convier. 

Ha  adubos  para  qualquer  outra  cultura. 

Adubos  chimicos  bons  estendem  a  sua  ac- 
ção fertilizadora  pelo  2.°,  3.°  e  muitas  vezes 
mais  annos  seguidos. 


Aygs  9  coGlhos 

Creação  de  coelhos 

ii 

(Continuado  do  n.°  130) 

Mas,  ainda  mesmo  que  em  Hes- 
panha  não  houvesse  mais  de  10:000 
coelhas  mães  (numero  muitíssimo 
inferior  ao  verdadeiro),  ou  uma 
por  cada  municipio,  dariam  no 
primeiro  anno  50  crias  cada  uma, 
ou,  termo  medio,  500:000  crias, 
das  quaes  250:000,  approximada- 
mente,  seriam  fêmeas.  Estas,  pres- 
cindindo já  das  mães  em  razão  das 
perdas  que  pode  haver,  dariam  no 
segundo  anno  12  milhões  de  crias, 
das  quaes  6  milhões  seriam  fêmeas. 
O  numero  de  crias  fêmeas  pode- 
ria ser  de  150  milhões  no  tercei- 
ro anno,  no  quarto  de  3:750  mi- 
lhões e  n'um  quinquennio  exceder 
a  150:000  milhões  de  coelhos  de 
um  e  de  outro  sexo,  sempre  na 
proporção  de  £0  crias,  termo  me- 
dio, por  cada  mãe,  e  sem  incluir 
as  crias  das  avós,  bisavós,  etc. 

Isto  é,  suppondo  mesmo  que  não 
haja  em  Hespanha  mais  de  10:000 
coelhas  boas  mães,  ao  quarto  an- 
no ou  n'um  periodo  inferior  a  um 
quinquennio,  poderíamos  contar, 
se  tivéssemos  sufíicientes  e  econó- 
micos alimentos,  com  o  numero  de 
machos  disponíveis,  para  o  consu- 
mo de  um  por  dia  para  cada  fa- 
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miiia,  ficando  ainda  mais  de  2:000 
milhões  para  exportação.  E  não  ha 
motivo  para  considerar  exaggera- 
dos  estes  algarismos,  porque  os 
últimos  são  meramente  hypothe- 
ticos,  sabido  como  é  por  todos  que 
a  fecundidade  dos  coelhos  tem  pro- 
duzido na  Australia  uma  tal  pra- 
ga d'estes  animaes  que,  em  algu- 
mas regiões,  foi  necessário  ofiere- 
cer  prémios  para  os  matarem,  pe- 
los estragos  que  produziam  nos 
campos. 

Podem  portanto  os  lavradores 
adoptar  desde  já  a  indicada  refor- 
ma ou  modificação  de  culturas, 
pois  não  faltará  quem  se  encarre- 
gue de  converter  os  productos  for- 
raginosos  que  sobrarem  em  exqui- 
sita  carne  e  abundantes  adubos, 
de  que  tanto  carecem  alguns  ter- 
renos. 

As  coelhas  fornecem  carnes  bran 
cas,  sãs  e  saborosas;  os  coelhos, 
em  geral,  produzem  continuamen- 
te adubos.  Essas  hervas  que  in- 
festam os  campos  de  lavoura;  es- 
sas plantas  estranhas  que  invadem 
os  terrenos  disputando  a  sua  subs- 
tancia aos  cereaes,  vinhedos,  legu- 
mes, hortaliças,  e  plantas  forragi 
nosas,  arranquem-se  ou  cortem-se 
pelo  menos,  antes  que  propaguem 
as  sementes,  e  dêem-se  como  ali- 
mento aos  coelhos.  No  dia  seguin- 
te estarão  transformadas  em  adu- 
bo, e  com  elle  podereis  fertilisar 
immediatamente  as  vossas  hortas 
ou  outras  culturas;  d'este  modo, 
convertereis  em  amigas  aquellas 
que  no  dia  anterior  eram  vossas 
inimigas,  explorareis  as  plantas 
que  exploravam  os  vossos  campos, 
ás  que  eram  propriamente  parasi- 
tas, e,  em  vez  de  diminuições  nas 
colheitas,  obtereis  notável  augmen 
to  nos  productos  da  carne  e  adu- 
bos de  coelhos,  e  outro  augmento 
depois  nas  futuras  colheitas. 

As  coelheiras  ou  locaes  destina- 
dos á  criação  de  coelhos,  podem 
ter  diversas  formas  e  distribuições. 
Podem  ser  completamente  cober- 
tas ou  só  em  parte,  sendo  esta  ul- 
tima disposição  a  mais  recommen- 
davel,  por  muito  convirem  aos  coe- 
lhos a  ventilação  e  o  calor  do  sol, 
principalmente  no  inverno. 

As  paredes  exteriores  podem  ser 


feitas  de  terra,  taipa  ou  outros  ma- 
teriaes;  mas,  havendo  receio  de 
que  os  coelhos  pela  pouca  consis- 
tência da  terra  ou  do  solo  façam 
escavações  e  fujam  por  ellas,  con- 
virá revestir  interiormente  a  par- 
te inferior  da  coelheira,  e  do  solo 
adjacente,  com  tijolos  bem  ligados 
e  seguros,  até  perto  de  meio  me- 
tro acima  do  nivel  do  solo. 

Os  pateos,  as  secções  e  coelhei- 
ras teem  sempre  uma  camada  de 
marga,  areia  e  palha  que  se  reno- 
va com  frequência,  uma  vez  por 
semana  nas  coelheiras,  e  menos 
frequentemente  nos  pateos.  Por 
meio  d'esta  renovação  conseguem- 
se  duas  vantagens,  limpesa  e  reu- 
nir grande  quantidade  de  adubo. 

Entre  as  trinta  variedades  de 
coelhos  que  se  conhecem,  convém 
escolher  as  melhores.  Ha  quem  af- 
íirme  ser  a  raça  mais  sã,  vigorosa 
e  mais  constantemente  fecunda, 
a  de  orelhas  compridas,  pello  com- 
pletamente cinzento,  corpulenta  e 
com  o  peso  medio  de  tres  a  qua- 
tro kilogrammas,  e  que  as  coelhas 
das  variedades  mais  bonitas  dão 
muitas  perdas  em  consequência 
dos  abortos,  communs  nas  mais 
volumosas.  M.  EsDanet  teve  coe- 
lhas que,  de  seis  em  seis  semanas, 
davam  quinze  filhos,  alfmentando- 
os  perfeitamente.  Como  isto,  po- 
rém, é  pouco  vulgar,  não  convém 
deixar  mais  de  oito  filhos  ás  coe- 
lhas que  parem  muitos;  os  restan- 
tes podem  ser  entregues  ás  que  te- 
em menos  de  oito,  pondo-lh'os  nos 
ninhos. 

As  condições  de  uma  boa  coe- 
lha são  as  seguintes:  cabeça  afila- 
da ou  occiput  desenvolvido,  ancas 
largas  e  redondas,  coxas  separa- 
das em  consequência  da  grande 
capacidade  da  região  anal,  pello 
liso,  brilhante  e  cinzento,  arruiva- 
do  ou  sobre  o  vermelho,  olhos  vi- 
vos, andar  desenbaraçado,  tetas 
bem  desenvolvidas  depois  do  pri- 
meiro ou  segundo  parto,  gordura 
regular,  e  de  sete  mezes  a  quatro 
ou  cinco  annos  de  edade.  As  coe- 
lhas velhas  e  as  obesas  devem  ser 
substituidas.  Gteral mente,  as  mais 
rústicas  são  as  melhores  mães;  as 
muito  mansas  descuidam  algumas 
vezes  as  crias  tratando  mais  de  co- 


mer do  que  dos  filhos.  As  ninha- 
das são  mais  numerosas  na  prima- 
vera e  no  verão. 

Um  ou  dois  dias  antes  do  parto, 
vêem-se  as  coelhas  levar  palhas  na 
bocca  para  fazer  a  cama,  e  tirar 
pellos  do  ventre  não  só  para  com 
elles  cobrir  os  recemnascidos  como 
também  para  estes  mammarem 
mais  facilmente. 

Nascidos  os  filhos,  lambem-os 
e,  a  não  ser  por  motivo  de  algum 
susto,  não  costumam  entrar  no  ni- 
nho senão  de  manhã  e  ao  anoite- 
cer para  lhes  darem  de  mammar, 
tendo  sempre  cuidado,  na  entrada 
e  sahida,  de  fechar  o  orifício  ou 
porta  e  de  occultal-a  ás  vistas  do 
macho,  que  ás  vezes  mata  os  fi- 
lhos. Acontece,  mas  rarissimamen- 
te,  parir  uma  coelha  duas  vezes, 
e  abandonar  a  primeira  ninhada. 

Para  evitar  estes  partos  duplos 
e  impedir  que  os  machos  fecundem 
as  fêmeas  antes  ou  logo  depois  do 
parto  (pois  mostra  a  experiência 
que  n'estes  casos  a  descendência 
é  sempre  em  pequeno  numero,  ra- 
chitica  e  com  poucas  esperanças 
de  vida),  e  também  para  obstar  a 
que  matem  as  criações  e  briguem 
uns  com  os  outros,  quando  ha  vá- 
rios paes,  deixam-se  quasi  sempre 
estes  nos  seus  recintos,  e  para  a 
fecundação  levam-se  as  fêmeas  ao 
macho,  uma  a  uma,  quinze  ou  vin- 
te dias  depois  do  parto,  ou  um  pou- 
co antes,  conforme  a  inferioridade 
do  numero  de  filhos  e  a  maior  ou 
menor  robustez  da  mãe,  ou  deixam- 
se  os  machos  em  liberdade,  e  põe- 
se-lhes  ao  pescoço  um  collar  de 
ferro  com  um  annel  em  que  se  atra- 
vessa uma  pequena  barra  de  ferro, 
impedindo-lhes  assim  a  entrada 
nas  coelheiras  occupadas  pelas 
mães  e  obstando  a  que  matem  as 
crias. 

Para  dez  fêmeas,  ou,  quando 
muito,  para  quinze,  deve  haver 
um  macho  que,  de  tres  ou  de  qua- 
tro em  quatro  mezes,  seja  substi- 
tuído por  outro,  dando-se-lhe  des- 
canço  por  duas  ou  tres  vezes  no 
anno.  Um  bom  macho  é  colérico, 
de  movimentos  rápidos,  olhos  vi- 
vos, pello  lustroso  e  da  formosa 
côr  da  lebre,  robusto,  bem  confor- 
mado, peito  largo,  cabeça  grande 
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e  cónica,  feições  proeminentes.  É 
também  bom  indicio  o  elle  bater 
fortemente  com  as  pernas  no  solo. 
Deve  ter,  pelo  menos,  oito  mezes 
de  edade  e  pode  servir  quatro  an- 
nos. 

Não  convém  deixal-os  engordar 
muito,  por  se  tornarem  egoístas, 
dorminhocos  e  perderem  o  ardor. 

Quando  o  macho  vive  comple- 
tamente isolado,  o  que  é  preferí- 
vel, comquanto  dê  mais  cuidados, 
deve  levar-se-lhe  uma  fêmea  e  dei- 
xar-lh'a  desde  a  manha  até  ao  anoi- 
tecer, ou  vice-versa,  mas  sempre 
depois  de  ella  haver  dado  de  mam- 
mar  aos  filhos,  quando  os  tenha. 
Se,  decorridas  tres  semanas,  não 
se  mostra  mais  volumosa,  nem  os 
uberes  teem  augmentado,  é  signal 
de  não  se  achar  prenha,  As  fêmeas 
fecundadas  duas  vezes,  e  as  dema- 
siado gordas,  abortam  facilmente. 
Convém,  por  isso,  tomar  nota  das 
datas  em  que  as  fêmeas  estiveram 
com  o  macho,  em  que  deram  á  luz 
e  do  numero  de  filhos,  se  aborta- 
ram ■  ou  não  conceberam,  para,  cal- 
cular a  epocha  em  que  devem  ser 
novamente  entregues  ao  macho,  e 
quando  será  mais  conveniente  des- 
tetar  as  crias. 

(Continua) 

A.  Faria. 


Carvão  de  pedra 

0.  Herold  &  C.a,  Rua  da  Prata,  14,  1.°  Lis- 
boa, tem  quasi  sempre  vapores  com  carvão 
de  todas  as  qualidades  á  descarga  e  sempre 
grandes  existências  de  carvão  de  Cardiff,  de 
Newcastle,  de  forja,  de  coke  de  fundição  e 
de  cosinha  e  de  anthracite  para  apparelhos 
de  gaz  pobre  marca  Great  Mountain. 


Hoticias  dos  campos 


MONTEMÓR-O-NOVO.  —  Tem  aqui  cho- 
vido muito,  continuando  as  aguas  a  prejudi- 
car o  cereal  que  já  se  acha  ceifado. 

Os  trabalhos  agricolas,  devido  ao  tempo, 
estão  parados. 

Os  tremezes  e  os  milhos  é  que  poderão  apro- 
veitar das  chuvas  que  ultimamente  teem  cai- 
do. 

VALLADA  (RIBATEJO).  — O  ceu  apre- 
senta se  ha  dias  nublado,  promettendo  agua, 
o  que  seria  um  grande  beneficio,  porque,  a 
não  chover  com  brevidade,  não  se  crearão  os 
milhos,  feijões,  trigos  serôdios,  etc,  o  que  se- 
rá uma  calamidade. 

MIRANDA  DO  CORVO.  —  A  chuva  que 
hoje  caiu  foi  de  grande  beneficio  para  a  agri- 
cultura, porque  os  últimos  calores  tinham  pre- 
judicado muito  as  sementeiras. 


As  debulhadoras  em  acção.  Importância 
da  escolha  do  combustível 

Qualquer  que  seja  a  industria  de  que  se 
trate,  é  sempre. uma  questão  primordial  o 
preço  porque  fica  a  unidade  da  força  motriz, 
que  deve  ser  o  mais  barato  possivel. 

O  preço  ' d'essa  força  depende  de  uma  se- 
rie de  factores,  em  que  por  certo  um  dos  mais 
importantes,  quando  se  trata  de  motores  a 
vapor  é  a  natureza  do  combustivel. 

Em  vista  do  enorme  incremento  que  tem 
tomado  em  Portugal  nos  últimos  dez  annos 
as  debulhadoras  a  vapor,  é  um  assumpto  que 
interessa  sobremodo  a  lavoura  nacional  a  es- 
colha do  combustivel  para  tornar  o  trabalho 
com  estas  machiuas  o  mais  barato  possivel. 

Em  algumas  zonas  pode  o  lavrador  ainda 
dispor  de  lenhas  por  preços  que  considera- 


dos em  absoluto  ainda  parecem  razoáveis, 
mas  em  muitas  outras  as  lenhas  faltam  de 
todo  ou  se  alcançam  por  preços  elevadíssi- 
mos. 

O  carvão  de  pedra  tende  de  dia  em  dia, 
cada  vez  mais  a  substituir  os  combustíveis 
vegetaes,  como  lenha,  raizes,  cepas,  palhas, 
vegetaes  em  condições  económicas,  sempre 
ha  vantagem  de  pelo  menos  os  empregar  de 
mistura  com  o  carvão  de  pedra.  Os  princi- 
paes  typos  de  carvão  de  pedra  que  se  encon- 
tram no  mercado  apropriados  para  machinas 
são:  o  carvão  de  Cardiff  e  o  de  Newcastle. 
O  carvão  de  Cardiff  é  de  maior  poder  calo- 
rifero  que  o  de  Newcastle,  em  compensação 
este  tem  maior  desenvolvimento  de  chamina. 
Estas  differeuças  fazem  que  o  carvão  de 
Cardiff  deverá  ser  preferido  para  machinas 
de  grande  tiragem  e  o  de  Newc  istle  para 
'  as  machinas  de  pouca  tiragun. 


LUZ  IT  AN  A  IDEAL 


Torpilla,  Enxofradeiras  de  novo  systema 


Privilegiadas  com  patentes  de  invenção  em  Portugal  e  França 

LUZITANA  — de  systema  completamente  novo,  é  a  melhor  e  a  mais  leve 
que  se  encontra  á  venda.  Distribue  o  enxofre  ou  pós  cúpricos  com  rapidez  e 
trabalha  em  qualquer  posição.  Enxofra  ramadas,  bardos  etc.  Preço  2$500  e 
3$500  réis.  Resultado  garantido. 

IDEAL — -  E,  sem  contestação,  a  mais  perfeita  que  existe.  De  jacto  contí- 
nuo e  de  uma  construcção  especial,  enxofra  e  distribue  os  pós  cúpricos,  a  qual- 
quer altura,  sem  ser  preciso  trepar  a  escadas.  Enxofra  ramadas,  bardos  e  li- 
nha em  arvores,  com  uma  economia  de  50  p.  c.  em  enxofre  e  tempo.  Milha- 
res d'ellas  em  uso,  com  inteira  satisfação  dos  seus  possuidores.  Adoptadas 
como  modelo  pelas  Escolas  Moveis  Agricolas.  Pede-se  o  favor  de  pedir  o  pros- 
pecto iilustrado,  que  tem  todas  as  explicações  e  se  manda  gratis  e  franco.  Pre- 
ço 7$000  réis. 

Pulverisadores  dos  melhores  systemas  conhecidos,  a  preços  baixos,  e  todos 
os  accessorios. 

Francisco  Ribeiro  Pinto  Guimarães,  único  fabricante  e  concessionário  das 
patentes  das  enxofradeiras  IDEAL  e  LUZITANA. 

Fabrica  a  Vapor  de  Instrumentos  de  Musica,  Pulverisadores  e  Enxofra- 
deiras —  RUA  DO  ALMADA,  128  a  132,  —  PORTO. 
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Agricultura  geral 


A  Crise  vinícola 

A  representação  que  esta  Asso- 
ciação entregou  ao  ministro  das 
obras  publicas,  como  noticiámos, 
é  a  seguinte: 

Se  desde  ha  muito  a  viticultura  na- 
cional reclama  dos  poderes  públicos 
medidas  radicaes  de  fomentos  que  pos- 
sam valorisar  a  sua  producção,  hoje, 
um  anno  depois  da  publicação  da  lei  de 
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10  de  maio  de  1907,  relativa  ao  as- 
sumpto, a  sua  situação  aggravou-se  no- 
tavelmente, conforme  fora  previsto  nas 
representações  que  então  foram  entre- 
gues ao  governo  e  ao  parlamento. 

Effectivamente  a  restricção  da  barra 
do  Porto  como  privilegio  dado  a  uma 
parte  do  paiz  onde  superabundant  vi- 
nhos que  nã®  merecem  nenhum  regimen 
de  excepção,  havia  de  forçosamente  de 
repercutir-se  em  uma  considerável  bai- 
xa na  de  exportação,  em  prejuiso  da 
economia  nacional,  da  viticultura  em 
geral,  e  em  especial,  da  propria  região 
que  se  pretendeu  favorecer. 

A  realidade  é  que  o  consumo  dos  vi- 
nhos licorosos  caros  diminuem  porque 
uma  insistente  propaganda  medica  com- 
bate o  seu  uso,  justamente  entre  as  clas- 
ses abastadas,  que  consumiam  os  vinhos 
d'alto  preço. 

Do  mesmo  mal  soffrem  todos  os  vi- 
nhos licorosos  d'outros  paizes  e  até  o 
vinho  da  Madeira  que  a  posição  geo- 
graphica  lhe  garante  naturalmente  um 
isolamento  do  qual  não  tem  tirado  van- 
tagem alguma. 

Querer  obrigar  o  commercio  a  só  ex- 
portar vinhos  caros,  é  uma  inversão  de 
todos  os  principios  da  livre  concorrên- 
cia que,  aggravando  a  critica  situação 
da  viticultura  portugueza,  ameaça  tam- 
bém o  equilíbrio  da  nossa  balança  com- 
mercial era  favor  de  vinhos  d'outras 
procedências  de  preço  inferior. 

A  perseguição  de  que  tem  sido  victi- 
ma  a  agricultura,  vendo  dia  a  dia  fe- 
charem-se  os  seus  melhores  mercados, 
como  represália  do  regimen  ultra  pro- 
teccionista de  industrias  que,  apesar  do 
excepcional  favor  de  muitos  annos,  ain- 
da se  não  poderam  desenvolver,  deve 
transformar-se  n'uma  decidida  protec- 
ção. 

Depende  d'isto  a  nossa  vida  e  a  in- 
dependência da  pátria! 

ImpÕe-se,  portanto,  um  inquérito  ás 
industrias,  a  fim  de  apreciar  quaes  são 
os  merecedores  do  amparo  aduaneiro  e 
habilitar  o  governo  para  uma  reforma 
de  pautas  tão  necessária  como  util;  en- 
tretanto è  da  maxima  urgência  ser  ha- 
bilitado o  governo  a  lançar  sobretaxas 
aos  productos  originaes  dos  paizes  com 
quem  não  temos  convenções  commer- 
ciaes. 

A  carestia  de  géneros  de  primeira 
necessidade,  que  os  tornam  inaccessi- 
veis  ás  classes  trabalhadosas,  diminue 
o  consumo  da  producção  agrícola  e  em 
relação  ao  vinho,  a  sua  incidência  è  tão 
excessiva,  que  attinge  duzentos  por 
cento  do  seu  valor. 

A  abolição  do  imposto  do  consumo  e 
do  real  d'agua,  hoje  impõe-se  não  só 
como  medida  económica  e  social;  mas 
atè  como  da  mais  rudimentar  caridade 

Varias  vezes  teem  os  agricultores  re- 
clamado a  suppressão  do  vexatório  tri- 
buto, chegando  até  a  lembrar  a  forma 


do  thesouro  ser  compensado  da  referi- 
da receita  pela  creação  d'um  bilhete  de 
identidade  obrigatório  para  todos  os  ci- 
dadãos residentes  em  Portugal,  aptos 
para  o  trabalho,  e  que  seria  pago  em 
escala  progressiva  conforme  a  posição 
social  do  respectivo  portador. 

Sem  querer  de  modo  algum  invadir 
attribuiçÕes  alheias,  deixamos,  pois,  ao 
parlamento  a  escolha  da  substituição  da 
referida  verba;  na  convicção  que  no 
vosso  esclarecido  critério  muitas  solu- 
ções encontrarão  que  podem  mais  equi- 
tativamente aliviar  o  trabalho  e  a  fa- 
mília, sem  prejudicar  o  thesouro  publi- 
co. 

Mal  se  comprehende  também  que, 
tendo  dado  resultados  tão  promettedo- 
res  uma  prohibição  de  distillação  em 
dois  districtos  da  nossa  Africa  Oriental, 
e  estando  condemnada  pela  convenção 
de  Bruxellas  a  industria  do  álcool  nas 
colónias,  em  vez  de  se  procurar  consi- 
liar  os  interesses  dos  agricultores  de 
canna  sacharina  com  os  da  agricultura 
da  metrópole  se  permitia,  pelo  contra- 
rio, que  em  algumas  cidades  ultrama- 
rinas o  augmento  do  imposto  do  con- 
sumo do  vinho  portuguez. 

Senhores: 

Em  nosso  entender  a  crise  que  atra- 
vessa a  industria  vinicola  em  Portugal 
não  pode  ser  debellada  completamente 
sem  o  estabelecimento  do  credito  agrí- 
cola, a  fim  de  facilitar  á  viticultura  os 
meios  indispensáveis  para  continuar  a 
exercer  a  sua  actividade,  esperando  a 
opportunidade  da  collocação  das  suas 
colheitas. 

A  agricultura,  pela  natureza  morosa 
da  sua  exploração,  é  precisamente  o  ra- 
mo da  actividade  que  maior  necessida- 
de tem  de  recorrer  ao  credito  e  onde 
mais  se  faz  sentir  a  falta  de  numerário. 

Tendo  durante  o  anno  exgottado  to- 
das as  suas  disponibilidades,  quando 
chega  a  epocha  da  colheita  precisa  li- 
quidar sem  demora  a  producção  para 
attender  aos  compromissos  do  passado 
e  aos  amanhos  futuros.  Acontece,  po- 
rém, que  não  tendo  o  commercio  suffi- 
ciente  numerário  para  attender  ás  exi- 
gências dos  agricultores,  aquelles  que 
não  teem  outro  recurso  são  forçados  a 
sacrificar  os  seus  géneros  por  todo  o 
preço,  provocando  uma  baixa  que  pode 
não  corresponder  á  abundância  do  pro- 
ducto,  compromettendo  assim  a  cotação 
dos  géneros  de  primeira  necessidade. 

Atè  com  o  próprio  trigo,  que  tem  va- 
lor certo  e  «deficit»  de  producção,  se 
nota  este  phenomeno. 

E  indispensável,  pois,  fornecer  ao 
proprietário  do  território  portuguez, 
áquelle  que  fomenta  a  riqueza  e  o  tra- 
balho, do  qual  vive  a  nação,  as  mesmas 
armas  para  a  lucta  da  offerta  e  procu- 
ra. 

E  para  podermos  conquistar  novos 


mercados  e  readquirir  os  perdido?  é 
necessário  crear  uma  entidade  poderosa 
que  preparando  os  typos  regionaes  de 
vinhos  os  possa  apresentar  sem  subidas 
bruscas  de  preços  que  afastam  toda  a 
clientella. 

Já  varias  tentativas  se  teem  feito 
n'este  sentido,  mas  a  falta  de  recursos 
tem  sido  tão  accentuada  na  família  vi- 
tícola que  todas  ellas  foram  infructife- 
ras. 

A  propaganda  com  mostruário  e  sem 
depósitos  é  quasi  inútil;  precisamos  ter 
esses  depósitos  em  differentes  mercados 
e  principalmente  nos  portos  francos  es- 
trangeiros para  attender  de  prompto  ás 
necessidades  do  commercio  e  da  nave- 
gação, na  maioria  dos  casos  exercido 
por  commissarios  e  representantes  que 
só  procuram  o  género  quando  recebem 
a  encommenda. 

Para  se  conseguir  a  organisação  d'u- 
ma  entidade  d'esta  ordem  é  indispen- 
sável immobilisar  um  grande  capital 
para  proceder  ás  installaçoes  apropria- 
das ao  fabrico  e  conservação  de  vinhos 
de  typo  definido. 

É  necessário,  portanto,  que  se  resol- 
va aúxilial-a  em  harmonia  com  os  sa- 
crificios  que  se  lhe  impõem. 

A  única  maneira  de  realisar  o  respe- 
ctivo numerário  será  concedendo-lhe  a 
auctorisação  de  emittir  quantia  não  in 
ferior  a  3:000  contos  de  réis  de  obri- 
gações, ficando  a  garantia  do  juro  a 
cargo  do  Estado. 

Esta  companhia,  adoptando  a  fórma 
cooperativa,  beneficiaria  não  só  a  pe- 
quena producção  com  a  acquisição  dos 
productos  na  epocha  das  colheitas  que, 
em  regra,  se  liquidam  a  baixo  preço 
por  falta  de  capital  e  inctallaçÕes,  mas 
facilitaria  ainda  ao  commercio  uma  vi- 
da desafogada,  constituindo  stocks  nos 
annos  de  abundância,  para  lhes  forne- 
cer em  outros  de  escassez. 

Como  a  questão  de  preço  é  hoje  o 
segredo  da  concorrência,  è  mister  que 
uma  administração  do  commercio  da 
aguardente  possa,  comprando  este  ar- 
tigo pela  tabeliã  official,  vendel-o  aos 
exportadores  a  preço  competidor  com. 
os  productos  similares  de  outra  origem. 

Inherente  a  esta  urgente  medida  foi 
votada  no  congresso  vitícola  de  7  de  no- 
vembro de  1907  a  prohibição  do  plan- 
tio da  vinha  mas  sendo  inacceitaveis  as 
restricçÕes  creadas  pelo  decreto  de  2 
de  dezembro  de  1907,  afigura- se-nos 
que  o  melhor  systema  consistiria  em 
mandar  proceder  a  um  inquérito  de  pro- 
ducção e  consumo  de  vinho,  devendo 
durante  o  respectivo  praso,  que,  por 
certo,  não  será  superior  a  tres  annos, 
sustar-se  toda  e  qualquer  plantação. 

Como.  porém,  onde  a  superabundân- 
cia se  manifesta  é  no  vinho,  parece  jus- 
to exceptuar-se  da  prohibição  as  vinhas 
de  encosta  para  producção  de  uvas  des- 
tinadas a  fim  diverso  da  vinificação. 
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Assim  julgamos  que  seria  da  maxi- 
ma conveniência  ser  nomeada  uma  com- 
missão  official,  encarregada  de  estudar 
a  questão  vinícola  nas  suas  complexas 
soluções  a  qual  proporia  as  condições  e 
as  regiões  em  que  futuro  poderá  ser 
permittida  a  plantação  de  novas  vinhas, 
e  a  replantaçÕes  das  existentes,  de  har- 
monia com  as  exigências  dos  mercados, 
ficando  o  governo  auctorisado  pelo  par- 
lamento a  regulamentar  este  serviço 
em  conformidade  com  o  parecer  da  mes- 
ma commissão. 

Concluímos  por  concretar  nos  seguin- 
tes pontos  as  alterações  que,  em  har- 
monia com  deliberações  anteriores,  fo- 
ram apresentadas  na  oecasião  de  se  dis- 
cutir o  decreto  de  10  de  maio  do  anno 
ultimo  e  que  também  se  referem  ao  de- 
creto de  2  de  dezembro  do  mesmo  an- 
no: 

1.  * — Auctorisação  ao  governo  parâ 
lançamento  de  sobretaxas  aos  productos 
originaes  dos  paizes  com  que  não  temos 
convenções  commerciaes. 

2.  a — Substituição  do  imposto  do  con- 
sumo e  do  real  d'agua. 

3.  a — Organisação  do  credito  agrícola. 

4.  a— Regimen  a  estabelecer  á  agri- 
cultura colonial  a  fim  de  transformar  a 
industria  do  álcool  em  productora  de 
assucar,  fomentando  a  importação  dos 
productos  vinicos  da  metrópole. 

5.  a — Organisação  de  uma  cooperati- 
va de  productores,  com  garantia  de  ju- 
ro. 

6.  a — Regie  de  compra  e  venda  de  ál- 
cool e  aguardente  vinicos. 

7.  * — Prohibição  de  plantio  de  vinhas 
devendo  ser  decretada  a  regulamenta- 
ção de  novas  plantações  e  replantaçÕes 
com  excepção  das  explorações  viticolas 
em  terrenos  de  encosta  para  uvas  com 
fim  diverso  da  vinificação. 

Lisboa  e  sala  das  sessões  da  Real  As- 
sociação Central  da  Agricultura  Portu- 
gueza,  em  12  de  junho  de  1908. 


Qual  é  o  melhor  adubo  para  milho? 

Será  o  adubo  mais  claro  ou  o  de  cor  mais 
escura?  Será  o  que  cheira  muito  ou  o  que 
cheira  pouco?  Será  o  que  se  vende  em  sac- 
cos  pequenos  ou  grandes? 

Resposta :  Nem  a  cor  nem  o  cheiro,  nem 
o  volume  dos  saccos,  em  egualdade  de  peso, 
teem  influencia  sobre  o  valor  dos  adubos. 

O  melhor  adubo  para  milho  é  o  que  tem 
as  devidas  dosagens  de  azote,  acido  phos- 
phorico  e  potassa  no  estado  mais  apropriado 
ás  differentes  qualidades  de  terra. 

Mandar  uma  amostra  de  terra  ( 100  gram- 
mas pelo  correio )  e  indicar  se  é  terra  rega- 
da ou  não  a  O.  Herold  &  Ca  — Lisboa,  14, 
Rua  da  Prata,  Porto,  25,  Rua  da  Nova  Al- 
fandega, que  indicarão  pelo  seu  agrónomo  o 
adubo  mais  apropriado,  fórm  a  de  o  applicar, 
preço,  etc. 

O  adubo  é  fornecido  ou  do  armazém  de 
Lisboa  ou  do  Porto,  conforme  ao  comprador 
mais  convier. 

Ha  adubos  para  qualquer  outra  cultura. 

Adubos  chimicos  bons  estendem  a  sua  ac- 
ção fertilisadora  pelo  2.°,  3.°  e  muitas  vezes 
mais  annos  seguidos. 


II— Inglaterra 

A  Gran-Bretanha  é  um  dos  princi- 
paes  paizes  importadores  de  fructas  e 
legumes,  e  especialmente  de  primeUFS 
(temporãs). 

De  janeiro  a  novembro  de  1905, 
1906  e  1907  importaram-se  na  Ingla- 
terra fructas  frescas,  com  os  respecti- 
vos valores  em  libras  esterlinas,  em 
1905,  8.951:327.  Em  1906,  9.360:912. 
Em  1907,  9.591:049. 

Cumpre  notar  que  estas  cifras  refe- 
rem-se  unicamente  aos  11  primeiros  me- 
zes dos  últimos  tres  annos,  pelo  que  de- 
ve calcular-se  em  mais  de  10.000:000 
ou  45:000  contos  de  réis,  ouro  da  nos- 
sa moeda,  o  valor  das  importações  an- 
nuaes  de  fructas  frescas  na  Grã-Breta- 
nha. 

As  principaes  importações  recaíram 
sobre  maçãs,  damascos  e  pecegos,  ba- 
nanas, cerejas,  uvas,  limões,  amêndoas, 
nozes,  alfarroba,  laranjas,  peras,  amei- 
xas e  ananazes,  isto  é,  todas  as  espé- 
cies de  fructas  que  se  dão  em  magni- 
ficas condições  no  nosso  paiz,  continen- 
te e  ilhas  adjacentes,  e  cuja  producção 
pode  ser  immensamente  augmentada 
em  quantidade  e  melhorada  em  quali- 
dade. 

Entretanto,  a  nossa  exportação  total 
de  fructas  frescas  foi,  em  1905  e  1906, 
respectivamente  no  valor,  em  cifras  re- 
dondas, de:  ananazes  381  e  315  contos 
de  réis;  laranjas  17  e  9  contos;  maçãs 
85  e  87  contos;  uvas  2<^8  e  217  contos; 
fructas  frescas  não  especificadas  16  e 
13  contos,  ou  seja  um  total  de  767  con- 
tos em  1905  e  de  741  contos  em  1906, 
quer  dizer,  incluindo  os  valores  da  ex- 
portação de  alfarrobas  e  amêndoas,  um 
total  de  cerca  de  294:000  libras,  con- 
tra um  valor  de  10.000:000  que  paga 
annualmente  só  a  Inglaterra  peia  im- 
portação de  productos  similares! 

Alem  de  fructas  frescas,  importou  a 
Inglaterra  nos  referidos  11  primeiros 
mezes  de  1905,  1906  e  1907,  dos  an- 
nos acima  mencionados,  entre  cebolas, 
batatas,  tomates,  ervilhas  e  feijões:  em 
1905,  1.067:734  libras;  em  1906, 
761:445  libras  e  em  1907,  757:036  li- 
bras. 

Temos,  por  conseguinte,  que  nos  11 
mezes  dos  últimos  tres  annos  a  Ingla- 
terra importou  fructas  frescas,  hortali- 
ças e  legumes  verdes  e  batatas,  respe- 
ctivamente, nos  valores  de  Ls  13.771:355 
13.526:575  e  14.914:242  ou  em  nos- 
sa moeda,  61:971,  60:869  e  67:114  con- 
tos de  réis,  ouro. 

Como  se  vê,  é  uma  margem  enormís- 
sima que  deveservir  de  incentivo  para 
o  augmento  e  melhoria  da  nossa  pro- 
ducção, a  fim  de  podermos  disputar 
com  vantagem  aquelle  riquíssimo  mer- 
cado. 

Até  hoje,  é  principalmente  na  Hes- 
panha que  a  Grã-Bretanha  se  fornece 


de  laranjas,  85  a  90°[0  da  importação 
total,  ficando  o  resto  para  Portugal,  Ar- 
gélia, California,  Florida  e  outras  re- 
giões. 

A  Hespanha  exporta  laranjas,  bem 
acondicionadas,  em  caixas  de  620,  714 
ou  1:020,  conforme  o  tamanho  da  fru- 
ota.  O  principal  porto  para  esta  expor- 
tação è  o  de  Valencia,  pelo  qual  foram 
exportados,  de  junho  de  1904  a  junho 
de  1905,  1.231:089  caixas,  e  de  1905 
a  1906,  1.218:055  caixas. 

Nos  mesmos  periodos  foram  expor- 
tados de  toda  a  Hespanha,  respectiva- 
mente, 3.312:545  e  3.947:407  caixas 
de  laranjas,  sendo  na  maior  parte  com 
destino  para  os  portos  inglezes.  A  nos- 
sa exportação  para  esses  portos  em  1905 
foi  apenas  de  10:575  milheiros,  no  va- 
lor de  16:228,5(000  réis. 

Também  é  principalmente  da  Hes- 
panha e  da  Sicilia  que  a  Inglaterra  re- 
cebe os  limões  que  consome,  no  valor 
de  cerca  de  Ls.  400:000  por  anno. 

Quanto  ás  uvas  de  mesa,  que  chega 
a  receber  pelo  valor  de  cerca  de  Ls. 
750:000  por  anno,  a  Inglaterra  dá  pre- 
ferencia, sobretudo,  a  uvas  pretas  gran- 
des, do  typo  que  é  produzido  nas  estu- 
fas de  Jersey.  Os  principaes  fornecedo- 
res são:  a  Hespanha,  que  faz  grandes 
remessas  especialmente  pelo  porto  de 
Alméria,  Portugal  pelo  porto  de  Lisboa, 
seguindo  a  França,  Italia,  Argélia  e  atè 
o  Cabo  da  Boa  Esperança  e  o  Natal. 

As  uvas  de  Guernesey  são  acondicio- 
nadas em  cestos  quadrados,  que  são  me- 
tidos em  caixas  divididas  em  compar- 
timentos, oude  ficam  bem  ajustados,  o 
que  evita  que  a  fructa  soffra  nos  trans- 
bordos. Alméria  expede  uvas  pretas 
grandes  em  barricas  de  0m,40  de  diâ- 
metro sobre  0m,50  a  0m,55  de  alto,  acon- 
dicionadas com  cortiça  em  pó  Cada 
volume  pesa  cerca  de  25  kilogrammas. 
Murcia  emprega  caixotes  do  peso  de 
cerca  de  16  libras  ou  arráteis. 

As  nossas  uvas,  são  embarcadas  em 
caixotes  de  65  arráteis. 

Este  systema  de  acondicionamento 
parece  que  deve  pisar  a  uva  e  prejudi- 
car parte  das  remessas.  Em  1905  che- 
gámos a  exportar  para  Inglaterra 
4.756:266  kilogrammas  de  uvas  no  va- 
lor de  197:650$000  réis. 

A  Provença  envia  para  os  mercados 
inglezes  quantidades  apreciáveis  de  fl- 
gos  frescos. 

Quanto  a  amêndoas,  nozes  e  alfarrobas, 

que  a  Inglaterra  importa  no  valor  de 
mais  de  Ls.  1.000:000  anno,  Portugal 
contribuiu  em  1905  com  300:006  kilo- 
grammas de  amêndoas  com  casca  no 
valor  de  39:309^000  réis;  1.161:241  ki- 
logrammas de  amêndoas  em  miolo  no 
valor  de  réis  135:614^000  e  13.921:212 
kilogrammas  de  alfarroba  no  valor  de 
réis  188:474^000. 

As  bananas,  que  o  Reino  Unido  im- 
porta no  valor  de  pouco  menos  de  Ls. 
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2.000:000  ao  anno,  vão  das  Canárias, 
das  Antilhas  e  dos  Estados-Unidos,  em 
frigoríficos  especialmente  installados 
nos  vapores  paquetes  que  as  levam  pa- 
ra os  depósitos  frigoríficos  de  Londres 
e  Hull  para  a  sua  melhor  conservação. 

A  batata  primeur  vae  para  Inglaterra, 
especialmente  para  o  mercado  de  Lon- 
dres, em  grande  parte  de  Jersey,  de 
meados  de  abril  até  fins  de  julho,  e  das 
costas  da  Bretanha,  especialmente  Saint- 
Malo,  que  nos  últimos  10  annos  qua- 
druplicaram a  sua  exportação.  Segun- 
do o  Boletim  da  Camara  do  Commercio 
franceza,  relativo  a  1905,  o  valor  total 
de  batatas  despachadas  na  Inglaterra 
em  1904  foi  Ls.  2.437,971,  das  quaes 
couberam  á  França  987:243,  ás  ilhas 
de  Mancha 43 1:447,  ás  Canárias  89:989, 
a  Portugal  41:2 1 9,  á  Hespanha  16:550 
e  á  Argélia  7:563. 

Em  1905,  a  exportação  de  batatas  de 
Portugal  para  Inglaterra  foi  de  3.441:810 
kilogrammas,  no  valor  de  52:463$000 
réis. 

A  Inglaterra  procura  tubérculos  gran- 
des, de  150  grammas.  Das  remessas 
francezas,  as  batatas  mais  preferidas 
são  as  designadas  Up  to  date,  Magnum  bo- 
num,  Mercker,  e  ímperator.  São  também 
muito  apreciadas  no  mercado  de  Lon- 
dres as  batatas  nova  s  da  Tunisia  (hol- 
landaises  grosses. 

A  principal  praça  da  Grã-Bretanha 
para  a  venda  de  batatas  é  Londres  e 
segue  Hull.  A  Argélia  faz  as  suas  re- 
messas em  barricas  ou  caixas  de  80  a 
100  kilogrammas. 

As  Canárias  são  hoje  um  dos  gran- 
des centros  productores  de  batata,  rea- 
lizando fortes  remessas  para  Cuba, 
Hamburgo.  .Liverpool,  Londres  e  para 
as  costas  da  Africa.  A  qualidade  que  è 
ahi  mais  cultivada  é  a  Royal  Kídney,  como  j 
na  Argélia. 

O  tomate  é,  egualmente,  um  artigo  de 
considerável  importação  no  Reino  Uni- 
do. Em  1904,  as  importações  chegaram 
ao  valor  de  Ls.  1.007:274,  das  quaes 
398:678  couberam  ás  Canárias,  350:717 
ás  ilhas  da  Mancha,  124:569  á  França, 
97:592  á  Hespanha,  27:205  a  Portugal, 
5:877  á  Itália.  De  1900  a  1903,  as  im- 
port açÕes  totaes  foram  no  valor  de  20 
milhões  de  francos  em  1900,  de  18  mi- 
lhões em  1901  e  de  17.678:000  em  1902. 
N'tstas  cifras,  a  França  está  represen- 
tada por  2  745:000  francos  em  1900, 
1.767:000  em  1901,  e  2.231:000  em 
1902,  procedentes,  principalmente,  do 
valle  do  Garona  (Tolosa  a  Bordéus),  vai- 
le  (io  Rhodano  (Tarascon  a  Avignon)  e 
a  ilha  de  França  (Monthléry). 

Os  principaes  concorrentes  da  Fran- 
ça são,  em  primeiro  logar,  as  Canárias 
e  as  ilhas  da  Mancha;  seguem,  em  me- 
nores quantidades,  a  Hespanha,  a  Ita- 
lia e  Portugal. 

As  Canárias,  onde  a  cultura  do  to- 
mate augmenta  de  anno  para  anno  e 


está  substituindo  na  Grande  Canária  a 
batata  doce,  exportaram  para  Inglater- 
ra no  valor  de  mais  de  5  milhões  de 
francos  em  1900  e  de  mais  de  7  milhões 
em  1901  e  1902. 

As  remessas  das  ilhas  anglo-norman- 
das  attingiram  a  mais  de  7  milhões  de 
francos  em  1900,  6.721:000  em  1901, 
e  5.413:000  em  1903. 

AHespanha  enviou,  especialmente  pe- 
lo porto  de  Valencia,  no  valor  de 
2.204:000  francos  em  1901  e  de 
2.370:000  em  1902;  Portugal,  pelo  va- 
lor da  363:000  francos  em  1901  e  de 
486:000  em  1902. 

As  estatiscas  inglesas  não  indicam 
como  paiz  de  origem  senão  o  do  porto 
de  embarque,  de  maneira  que  só  appa- 
recem como  importadas  da  Italia  e  da 
Argélia  as  expedições  feitas  por  mar, 
quando  é  certo  que  muitos  productos 
d  essas  procedências  entram  na  Ingla- 
terra atravez  da  França.  Assim,  as  im- 
portações de  tomates  da  Italia  na  In- 
glaterra apparecem  só  no  valor  de  mais 
de  1  milhão  de  francos  em  1900;  de 
158:000  francos  em  1901,  e  de  87:000 
francos  em  1902,  pelas  remessas  feitas 
por  mar. 

As  importações  de  tomates  na  In- 
glaterra nos  11  primeiros  mezes  de 
1905,  1906  e  1907  foram,  respectiva- 
mente, no  valor  de  930:924,  919:593 
e  967:667  libras  psterlinas  ou  mais  de 
4:189,  4:138  e  4:354  contos  de  réis, 
ouro,  da  nossa  moeda. 

A  Hespanha  tem  chegado  a  triplicar 
as  suas  remessas,  tratando  de  produzir 
•  tomates  unidos,  arredondados  em  forma 
de  ameixas  ou  rainhas  claudias,  que  são 
preferidos  no  mercado  inglez,  para  on- 
de os  expede  bem  acondicionados  em 
pequenos  caixotes  de  madeira  leve. 
■  Em  1905,  as  exportações  de  tomates 
de  Portugal  para  a  Inglaterra  foram  de 
1.532:343  kilogrammas,  no  valor  de 
cerca  de  31  contos  de.  réis.  Fm  1906, 
toda  a  nossa  exportação  de  tomates  foi 
de  963:759  kilogrammas,  no  valor  de 
19:476$000  réis,  o  que  indica  uma  gran- 
de decadência. 

Como  se  vê  também  do  mappa  aci- 
ma mencionado,  as  importações  de  ce- 
bolas na  Inglaterra,  nos  11  primeiros 
mezes  de  1905,  1906  e  1907,  foram, 
respectivamente,  no  valor  de  Ls. 
1  030.007,  885:943  e  961:818  ou  4:635, 
3:986  e  4:328  centos  de  réis,  ouro,  da 
nossa  moeda. 

Em  1904,  a  importação  de  cebolas 
na  Grã  Bretanha  foi  no  valor  de  mais 
de  27  milhões  de  francos. 

Em  1905,  a  exportação  de  cebolas 
de  Portugal  para  a  Inglaterra  foi  de 
6.135:531  kilogrammas,  no  valor  de 
61:7740000  réis. 

Finalmente,  de  outros  legumes  frescos, 
como  ervilhas,  feijão  verde,  alcachofras, 
repolhos,  couves,  espargos,  etc.,  a  In- 
glaterra recebeu,  em  1904,  no  valor  de 


L.s  sendo  pelo  valor  de  L.s  277:356  da 
França,  de  97:389  da  Hollanda,  de 
19:481  da  Allemanha,  de  5:664  da  Bél- 
gica, de  2:076  da  Italia  e  de  49:045 
das  ilhas  da  Mancha.  Nas  expedições  da 
França  devem  estar  comprehendidas  as 
da  Italia  e  da  Argélia,  expedidas  em 
transito  por  terra. 

Nos  11  mezes  de  1905,  1906  e  1907, 
as  mesmas  importações  na  Inglaterra 
foram,  respectivamente,  no  valor  de  L.s 
398:290,  384:372  e  345:435. 

Em  1905,  a  exportação  de  hortaliças 
e  legumes  verdes  de  Portugal  para  In- 
glaterra foi  de  129:351  kilogrammas, 
no  valor  de  6:612$000  réis. 

Alem  de  Londres,  são  também  im- 
portantes mercados  para  importação  e 
venda  de  fructas  frescas,  legumes  e  hor- 
taliças verdes,  o  de  Soutampton,  que 
tem  magnificas  installaçÕes  frigorificas 
para  a  sua  conservação,  o  de  Liverpool 
e  New-Castle. 


Lavradores :  é  deitar  já  o  nitrato 
de  sódio  nas  cearas 

Este  auno  ha  muitas  cearas  perdidas,  mas 
ha  outras  que  se  podem  salvar  se  ainda  ha 
tempo  deitarem  o  nitrato  de  sódio  em  cober- 
tura sobre  as  cearas  fracas,  amarellas  e  atr.i- 
zadas. 

O  nitrato  de  sódio  é  o  único  adubo  que  se 
pode  applicar  em  cobertura  sobre  as  plan- 
ta» já  nascidas  e  verdadeiramente  eíficaz  nos 
seus  resultados. 

Ha  muitas  cearas  que  só  se  poderão  salvar 
se  lhe  deitarem  o  nitrato  de  sódio  a  tempo. 

Fazer  hoje  os  seus  pedidos  de  nitrato  de 
sódio  a  O.  Herold  &  0  a  —  Rua  da  Prata,  14, 
1.°  —  Lisboa,  e  Rua  da  Nova  Alfandega,  25, 
—  Porto 


Associações  agrícolas 


Federação  dos  syndicates  agrícolas 
portuguezes 

Os  syndicatos  agrícolas,  segun- 
do o  projecto  de  estatutos  que  te- 
rnos presente  e  em  conformidade 
da  lei  de  3  de  abril  de  1896  e  que 
adherirem  a  estes  estatutos,  cons- 
tituirão uma  «União»  ou  «syndi- 
cato  central»  com  o  nome  de  «Fe- 
deração dos  syndicatos  agricolas 
portuguezes»,  sob  o  patrocínio  da 
Real  Associação  da  Agricultura 
Portugueza. 

A  séde  é  em  Lisboa. 

A  Federação  tem  por  fim  au- 
gmentar  e  regularisar  a  força  dos 
syndicatos  e  associações  federadas 
para  a  defeza  dos  seus  direitos  e 
fomento  dos  seus  interesses  pro- 
ductivos,  económicos,  industriaes 
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e  comnierciaes,  unindo  os  agricul- 
tores, ligando-os,  como  uma  só  fa- 
milia,  pelos  sentimentos  da  mutua- 
lidade  e  solidariedade. 

Realisará  «em  geral»,  esses  fins 
por  todos  os  meios  associativos, 
compatíveis  com  as  leis  do  paiz  e 
com  as  disposições  d'estes  estatu- 
tos, a  «em  especial»: 

1.  ° — Fazendo  reunir,  «ordinariamen- 
te», de  tres  em  tres  em  tres  annos,  um 
congresso  composto  dos  sócios  dos  syn- 
dicates e  associações  federadas;  e  «ex- 
traordinariamente» sempre  que  o  con- 
selho federativo  o  convoque,  por  acto 
voluntário,  ou  a  requerimento,  funda- 
mentado, de  de/,  ou  mais  syndicatos  e 
associações  unidas.  N'esse  congresso  se- 
rão apresentados,  discutidos  e  votados 
todos  os  assumptos  que  interessem  á 
vida  agricola,  dando-se  a  essa  apresen- 
tação e  discussão  uma  forma  concreta 
e  pratica.  O  congresso  escolherá  mesa 
e  poderá  reunir  na  sède  de  qualquer 
dos  syndicatos  ou  associações  federadas, 
que  assim  o  requeira  ao  conselho  fede 
rativo; 

2.  ° — Servindo  de  centro  permanente 
de  relações  entre  os  syndicatos  e  asso- 
ciações federadas: 

3.  ° —  Centralisando,  fazendo  expedir 
e  advogando  pedidos  e  reclamações  pe- 
rante o  governo,  entidades  officiaes  e 
particulares,  para  conseguimento  dos 
fins  que  vão  enunciados  nos  números 
immediatamente  seguintes; 

4.  ° — Adquirindo,  no  paiz  e  no  estran- 
geiro, adubos,  sementes,  plantas,  uten- 
sílios, machinas  e  animaes  por  compra, 
aluguel  ou  empréstimo.  Procurando 
mercados  para  os  productos  agrícolas, 
realisando  as  vendas  ou  facilitando  as 
relações  entre  os  productores  e  compra- 
dores nacionaes  e  estrangeiros.  Estabe- 
lecendo ao  seu  lado,  e  como  lhe  per- 
mitte  e  §  3.°  da  art.0  l.°  da  lei  de  3 
de  abril  de  1896  uma  Cooperativa  pa- 
ra todas  estas  compras  e  vendas  de 
utilidade  profissional; 

õ.° — Realisando  contractos  com  di- 
recções, companhias,  ou  agentes  parti- 
culares de  transportes  terrestres,  fluviaes 
ou  marítimos  para  o  serviço  de  produ 
ctos,  gados,  materiaes,  utensílios  e  ma- 
chinas agrícolas; 

6.° — Promovendo  a  constituição  de 
novos  syndicatos  e  outras  associações 
agrícolas,  caixas  de  soccorros  mútuos, 
económicas  e  de  credito,  sociedades  co- 
operativas e  de  seguros,  fabricas,  ade- 
gas, celleiros  communs,  fructuarias,  e 
outras  instituições  auxiliares  do  desen- 
volvimento e  prosperidade  agricola. 

Os  sócios  pagarão  apenas  a  quo- 
ta mensal  de  dez  réis,  sendo  a  joia 
de  entrada  de  2$500  réis  para  os 


fundadores  e  3$000  réis  para  os 
extraordinários. 

A  soberania  da  Federação  resi- 
de no  conselho  federativo,  compos- 
to dos  presidentes  das  direcções 
dos  syndicatos  e  associações  fede- 
radas. 

O  poder  executivo  d'este  conse- 
lho é  exercido  pela  direcção,  tira- 
da d'elle,  e  por  elle  eleita. 

O  conselho  tem  um  presidente, 
um  vice-presidente,  e  um  secreta- 
rio que  servem  durante  um  anno, 
podendo  ser  reeleitos.  Reúne  na 
sede  da  Federação  ordinariamen- 
te em  um  dos  dias  do  mez  de  ja- 
neiro ou  fevereiro  de  cada  anno; 
e  extraordinariamente  sempre  que 
o  presidente  o  convoque,  a  direc- 
ção o  exija,  ou  dez  ou  mais  mem- 
bros o  requeiram,  declarando  o  fim 
para  que  o  fazem. 

A  commissão  encarregada  de 
elaborar  o  projecto  de  estatutos  e 
organisar  a  federação  é  composta 
dos  srs.  presidente,  D.  Luiz  de 
Castro,  Antonio  Bernardo  de  Mi- 
randa, Augusto  Vaz  Monteiro, 
José  Gregorio  Feio  Pereira  Rosa, 
Solano  de  Abreu  e  visconde  de  Al- 
ter. 

O  relator  do  projecto  foi  o  sr. 
dr.  Solano  de  Abreu. 


Carvão  de  pedra 

O.  Herold  &  O,  Rua  da  Prata,  14,  1.°  Lis- 
boa, tem  quasi  sempre  vapores  com  carvão 
de  todas  as  qualidades  á  descarga  e  sempre 
grandes  existências  de  carvão  de  Cardiff,  de 
Newcastle,  de  forja,  de  coke  de  fundição  e 
de  cosinha  e  de  anthracite  para  apparelhos 
de  gaz  pobre  marca  Great  Mountain, 


Organisação,  em  Lisboa  e  Madrid, 
de  sociedades  scientifleas  para  a 
propaganda  e  desenvolvimento 
da  horticultura  e  da  pomo- 
logia 

A  pedido  do  Comité  Internacio- 
nal de  Horticultura,  organisaram- 
se  em  Madrid  e  em  Lisboa  socie- 
dades scientificas  de  horticultura 
e  pomologia.  Além  do  estudo  e 
propaganda  para  o  desenvolvimen- 
to cultural  d'aquelles  dois  ramos 
valiosos  da  agricultura,  estas  no- 
vas instituições  abrangem,  prin- 


|  cipalmente,  as  relações  reciprocas 
internacionaes  entre  todas  as  ag- 
gremiações  similares  e  a  colloca- 
ção  dos  productos,  devidamente 
melhorados,  nos  principaes  merca- 
dos mundiaes. 

A  commissão  installadora  da 
sociedade  em  Lisboa  é  formada 
pelos  seguintes  srs. 

Antonio  Marques  das  Neves  Mantas- 
Antonio  M.  Lopes  de  Carvalho,  D.  An, 
tonio  Vasco  José  de  Mello  Magalhães, 
Alexandre  Fernandes,  Alexandre  de 
Vasconcellos  e  Sá,  Armando  Xavier  da 
Fonseca,  Antonio  Augusto  Cesar  Ma- 
chado, conde  da  Serra  da  Tourega, 
Carlos  Augusto  Cesar  de  Vasconcellos, 
Coronel  Carlos  Augusto  Barcellos,  Do- 
mingos Pereira  de  Mendonça  Rodrigues, 
Francisco  Pinto  Cardoso,  Francisco 
Bento  Pacheco  Ferreira,  Herculano 
Luiz  da  Silva  Mattos,  dr.  Cunha  e  Costa, 
José  Martinho  da  Silva  Guimarães, 
José  Ernesto  Dias  da  Silva,  José  Au- 
gusto Pimenta,  José  Joaquim  Monteiro, 
José  Francisco  de  Sousa  Prado,  Brito 
Falcão,  José  Nunes  Teixeira,  José  Ma- 
ria Severo,  José  do  Couto  Abreu  Pei- 
xoto, general  Cunha  Valladares,  José 
Antonio  Pereira  Guimarães,  José  Joa- 
quim Sant'Anna,  Cunha  e  Silva,  José 
Frederico  Laranjo,  Jeronymo  Ribeiro 
de  Carvalho,  conselheiro  Luiz  Augusto 
da  Silva,  Heitor,  Mario  de  Sande  Me- 
nezes e  Vasconcellos,  Manoel  Alves  Di- 
niz, Pedro  dos  Santos  Grillo,  dr.  Reis 
Torgal,  dr.  Tito  Castello  Branco,  dr. 
Rodrigo  Velloso,  visconde  das  Laran- 
jeiras e  Wenceslau  de  Soasa  Pinto, 


Vinicultura 


Conservação  dos  vinhos 

Da  aguardentação 
XIII 

A  aguardente,  diz  o  barão  The- 
nard,  junta  a  um  vinho  acido  cor- 
rige-o,  facilitando  a  precipitação 
de  um  excesso  do  seu  creme  de 
tártaro,  e  chega  a  adoçal-o. 

Nos  vinhos  do  meio  dia — escre- 
ve Vergnete  Lamotte — geralmen- 
te pouco  ácidos,  pouco  alcoólicos, 
pouco  ricos  em  tártaros,  e,  as  mais 
das  vezes,  encarregados]de  assucar 
não  decomposto,  restabelece  a 
aguardente  a  necessária  harmonia 
entre  o  desequilibrio  existente  nos 
seus  princípios  constituitivos,  e 
immobilisa  o  continuo  movimento 
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fermentos  que  sem  a  aguardenta- 
ção  lhes  é  familiar. 

D'estas  citações  se  deprehende 
a  verdade  a  que  acima  me  refiro : 
— segundo  as  respeitáveis  aucto- 
ridades  que  citei,  e  mais  ainda  pe- 
la pratica  geral  de  todos  que  se 
tem  occupado  de  cenologia,  tão  be- 
néfica é  a  aguardentação  para  os 
vinhos  ácidos  e  vivos  como  para 
os  doces  e  chatos. 

As  principaes  missões  da  aguar- 
dente são  resguardar  o  vinho,  cu- 
ral-o,  levantal-o  em  espirituosida- 
de  e  pôr  lhe  em  relevo  bellezas  no- 
vas e  notáveis  qualidades. 

Além  d'isso  representa  o  álcool, 
como  já  fica  dito,  o  papel  do  su- 
premo nivellador  de  todos  os  prin- 
cípios constituintes  do  vinho,  pon- 
do em  perfeito  equilíbrio  os  seus 
diversos  elementos. 

E'  no  cumprimento  d'esta  salu- 
tar missão  .que  o  álcool  elimina 
uma  parte  dos  principios  que  mais 
abundam,  modifica  a  acção  de  ou- 
tros p  facilita  o  desenvolvimento 
d'aquelles  que  escasseiam  augmen- 
tando-lhe  até  a  sua  proporção  no 
vinho. 

E'  assim  que,  como  resguardo, 
impede  o  álcool  com  a  sua  presen- 
ça a  manifestação  de  fermentações 
nocivas — como  cura,  destroe  o  pi- 
co acético,  desvanece  a  rascancia 
e  o  verdor  do  vinho,  precipitando- 
lhe  o  tártaro  e  o  tanino — augmen- 
ta  a  espirituosidade  e  a  força  do 
vinho,  e,  como  creador  de  novas 
qualidades,  combina-se  com  os  áci- 
dos livres,  fixa  os  perfumes,  e  dá 
origem  a  corpos  conhecidos  pelo 
nome  de  etheres  que  possuem  um 
aroma  intenso  e  balsâmico  e  sabo- 
res immensamente  delicados.  Ber- 
thelot  diz  que  a  aguardente  junta 
ao  vinho  actua  sobre  os  seus  áci- 
dos livres,  e  combina-se  com  elles 
para  formar  ethers  e  transforma 
assim  elementos  sem  valor  em  pro- 
ductos  preciosos  que  communicam 
ao  vinho  um  gosto  delicado  e  um 
aroma  suave. 

A  aguardente,  segundo  o  meu 
modo  de  ver,  opera  também  no  vi- 
nho para  a  sua  conservação  quasi 
da  mesma  maneira  que  as  collagens 
com  a  differença  que  a  acção  d'es- 


tas é  passageira  e  a  da  aguarden- 
te pode  ser  constante  pela  sua  per- 
manência no  vinho. 

Assim  como  as  collagens  descar- 
regam e  limpam  o  vinho  dos  seus 
fermentos,  do  mesmo  modo  tam- 
bém a  aguardente — ao  que  pare- 
ce— se  oppõe  á  renovação  das  fer- 
mentações, pela  sua  acção  preci- 
pitadora  sobre  o  tanino  e  o  tárta- 
ro, e  por  consequência  sobre  o  fer- 
mento que  está  reunido  a  estes  ele- 
mentos. 

Por  isso,  considero  a  sua  acção 
muito  similhante  á  das  collagens, 
das  quaes  a  aguardente  se  avan- 
taja comtudo  pelo  caracter  da  es- 
tabilidade que  tem  de  a  conser- 
varmos no  vinho. 

Como  disse  no  começo  d'este 
artigo,  não  sou  contrario  ao  racio- 
nal addicionamento  d'aguardente 
ao  vinho,  mas  condemno  os  abu- 
sos que  se  praticam,  e  é  por  certo 
da  guerra  que  tenho  feito  a  selva- 
jaria das  aguardentações,  que  nas- 
ceu naturalmente  o  falso  juizo  que 
no  geral  fazem  do  meu  modo  de 
vêr  sobre  este  assumpto. 

Sobretudo,  ligo  grande  impor- 
tância á  graduação  da  aguardente 
empregada,  á  natureza  a1' essa  aguar 
dente  e  ás  quantidades  lançadas 
de  cada  vez  no  vinho  feito,  como 
elemento  de  melhoria  e  conserva- 
ção. 

A  aguardente  que  melhor  liga 
e  casa  com  o  vinho  é  a  que  sahe 
directamente  da  distillação  a  22° 
Cartier,  conservando  por  uma  for- 
ma distincta  todos  os  principios 
aromáticos  do  vinho  do  que  pro- 
cede. E'  muito  mais  saborosa  do 
que  a  forte. 

Essa  aguardente  dissolve-se 
muito  melhor  no  vinho,  espalha-se 
com  muita  maior  egualdade  e  pro- 
veito, e  identifica-se  perfeitamente 
com  elle. 

A  aguardente  forte,  comquanto 
enriqueça  o  vinho  d'espirito,  em- 
pobrece-o  de  muitos  elementos 
que  são  precipitados  rapidamente 
por  ella,  e  de  que  o  vinho  necessi- 
ta para  se  organisar  e  compôr. 

Além  d'isso  como  a  aguardente 
se  espalha  no  vinho  em  estrias  fi- 
nas, que  rompem  por  entre  elle, 


subdividindo-se  a  cada  passo;  acon 
tece  que  se  ella  é  forte  opera  uma 
verdadeira  desorganisação  nos  ca- 
minhos atravessados  pela  corrente 
alcoólica,  emquanto  que  sendo 
fraca,  espalba-se  com  muito  maior 
egualdade  e  proveito. 

Depois  ainda  temos  uma  cir- 
cumstancia  importante  a  conside- 
rar em  favor  da  aguardente  fraca, 
identifica-se  ella  não  só  melhor  do 
que  a  forte,  com  os  vinhos  fracos 
e  ligeiros,  como  é  para  os  grossos 
e  pastosos  um  excellente  correcti- 
vo pelo  excesso  d'agua  que  leva 
comsigo  de  mistura. 

A.  Batalha  Reis. 


Qual  é  o  melhor  adubo  para  batata? 

Será  o  adubo  mais  claro  ou  o  de  cor  mais 
escura?  Será  o  que  cheira  muito  ou  o  que 
cheira  pouco?  Será  o  que  se  veude  em  sac- 
cos  pequeuos  ou  grandes? 

Resposta :  Nem  a  cor  nem  o  cheiro,  nem 
o  volume  dos  saccos,  em  egualdade  de  peso, 
teem  influencia  sobre  o  valor  dos  adubos. 

—  O  melhor  adubo  para  batata  é  o  que  tem 
o  azote,  acido  phosphorico  e  pota3sa  com  as 
dosagens  devidas  e  no  estado  mais  adequa- 
do á  natureza  da  terra. 

—  A  batata  para  dar  producções  enormes 
precisa  de  altas  dosagens  de  potassa. 

—  Enviar  já  uma  amostra  de  terra  (100 
grammas  pelo  correio )  com  esclarecimentos 
a  O.  Herold  &  O,  14,  Rua  da  Prata  — Lis- 
boa e  25,  Rua  da  Nova  Alfandega  —  Porto, 
que  indicarão  pelo  seu  agrónomo  o  adubo  mais 
apropriado,  forma  de  o  applicar,  preço,  etc. 

O  adubo  é  fornecido  ou  do  armazém  de  Lis- 
boa ou  do  Porto,  conforma  ao  comprador  mais 
convier. 

Ha  adubos  para  qualquer  outra  cultura. 

Adubos  chimicos  bons  estendem  a  sua  ac- 
ção fertilizadora  pelo  2.°,  3.°  e  muitas  vezes 
mais  annos  seguidos. 


ãygs  g  coelhos 

Creação  de  coelhos 

ih 

As  coelhas  com  mais  de  cinco 
mezes  mostram  andar  com  cio  quan 
do,  sem  estarem  prenhas,  levam 
palhas  para  a  coelheira  ou  as  amon- 
toam, quando  montam  umas  so- 
bre as  outras,  ou  quando  os  órgãos 
sexuaes  se  apresentam  irritados. 
As  coelhas  domesticas  dão  annual- 
mente  tres  ou  quatro  creações  mais 
do  que  as  bravas,  e,  de  cada  ni- 
nhada, tres  ou  quatro  vezes  mais 
filhos. 

Nas  coelheiras  das  fêmeas  deve 
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haver  um  pequeno  recinto  para  ni- 
nho, bem  abrigado,  e  com  a  entra- 
da mais  alta  do  que  o  nivel  inte- 
rior do  pavimento  uns  quinze  cen- 
timetros  approximadamente,  para 
a  mãe  poder  entrar  e  não  sahirem 
os  filhos  emquanto  são  pequenos, 
isto  é,  durante  as  duas  ou  três  pri- 
meiras semanas.  Os  ninhos  podem 
ser  de  madeira,  e  é  conveniente  co- 
bril-os  com  uma  taboa  movei  pa- 
ra serem  examinados,  de  dois  ou 
de  tres  em  tres  dias  depois  do  par- 
to, a  fim  de  contar  o  numero  dos 
filhos  e  retirar  os  mortos  ou  os  ex- 
cendentes  áquelles  que  a  fêmea  de  - 
ve  aleitar.  Os  laparos  principiam 
a  comer  ás  duas  semanas  de  eda- 
de  no  verão  e  ás  tres  no  inverno, 
e,  para  evitar  que  a  mãe  lhes  coma 
a  ração  ou  alimentos  que  se  lhes 
deita,  substitue-se  o  ninho  por  um 
comedoiro  isolado  por  meio  de  tra- 
vessas separadas  umas  das  outras 
quanto  baste  para  darem  accesso 
a  elles  e  não  á  mãe,  como  mais  vo- 
lumosa. 

A  lactação  deve  durar  trinta  dia» 
sendo  no  verão,  e  trinta  e  cinco  no 
inverno,  e,  findos  elles,  levam-se 
os  pequenos  coelhos  para  a  secção 
da  desmamma,  não  todos  nem  na 
mesma  occasião,  mas  sim  em  di- 
versos dias  e  começando  sempre 
pelos  laparos  mais  desenvolvidos. 
Evitar-se-ha  d'este  modo  que  es- 
sa ablactação  geral  e  repentina 
prejudique  a  mãe,  cujos  uberes  po- 
dem inflammar-se  por  excesso  de 
leite,  causando-lhe  a  morte;  con- 
seguir-se-ha  ao  mesmo  tempo  que 
os  filhos  mais  pequenos  engordem 
ou  vigorisem,  aproveitando  a  quan- 
tidade de  leite  que  aquelles  mam- 
mavam. 

Aos  tres  mezes  de  edade  passam- 
se  os  pequenos  coelhos  para  outra 
secção,  e  aos  quatro  ainda  a  outra, 
mas  separando  os  machos  das  fê- 
meas. 

Para  engordarem  com  mais  fa- 
cilidade e  não  brigarem  uns  com 
os  outros,  é  conveniente  castrai- os 
dos  quatro  aos  seis  mezes,  isolan- 
do os  que  ficarem  para  reprodu- 
ctores.  Depois  da  castração,  e  quan- 
do contam  seis  mezes  de  edade, 
engordam-se  pelos  meios  que  in- 


dicaremos mais  tarde,  o  que  lhes 
dá  um  sabor  mais  delicado  á  car- 
ne. Não  devem  engordar-se  antes 
dos  seis  mezes,  pois  essa  engorda, 
por  demasiado  precoce,  não  teria 
longa  duração,  havendo  também  o 
perigo  de  morrerem  de  diarrhea. 
Nas  secções  dos  coelhos  de  tres 
mezes  até  á  castração,  não  convém 
introduzir  novos  indivíduos,  para 
evitar  brigas  com  esses  desconhe- 
cidos. 

A  castração  faz-se  facilmente, 
em  pouco  tempo  e  sem  perigo  pa- 
ra o  animal,  e  influe  muito  na  en- 
gorda e  delicadeza  da  carne  dos 
coelhos.  Operada  ella,  encerram- 
se  os  castrados,  durante  dois  dias, 
em  recintos  isolados,  dando-lhes 
a  comer  hervas  frescas.  Um  coe- 
lha castrado  aos  cinco  mezes,  e 
que  aos  sete  pesava  lkf  0  ao  come- 
çar a  engorda,  chegou  a  pesar  mais 
de  tres  kilogram  mas,  24  dias  de- 
pois, excedendo  o  peso  do  fígado 
a  260  grammas. 

Em  uma  ou  mais  paredes  de 
cada  coelheira  ou  compartimento 
haverá,  paraaherva  destinada  aos 
coelhos,  pequenas  manjadouras 
suspensas  ou  fixas,  e  formadas  de 
travessas  de  madeira,  distantes 
umas  das  outras  e  elevadas  sobre 
o  solo  como  fôr  mais  conveniente 
á  edade  dos  laparos,  evitando  por 
esta  fórma  que  desperdicem  e  pi- 
sem as  hervas  como  succede  quan- 
do ellas  lhes  são  ministradas  sobre 
o  pavimento.  A  distancia  entre  as 
travessas  deve  ser  dois  a  tres  cen- 
tímetros para  os  desmammados, 
até  cerca  de  seis  para  os  maiores; 
a  altura  dos  comedoiros  sobre  o 
terreno  será  de  dez  centímetros  pa- 
tra  os  desmammados,  e  até  trinta 
ou  trinta  e  cinco  para  os  adultos. 
Deve  também  haver  em  cada  coe- 
lheira e  em  cada  secção,  além  da 
manjadoura  para  a  herva,  um  co- 
medoiro destinado  a  outros  alimen- 
tos, e  uma  pequena  pia  para  ser- 
vir-lhes  agua  na  estação  calmosa 
e  de  alimentos  seccos.  Os  come- 
doiros communs,  destinados  a 
quaesquer  alimentos,  que  não  se- 
jam hervas,  podem  ficar  ao  centro 
dos  cobertos  ou  dos  pateos;  d'este 
modo  facilita-se  aos  coelhos  de  co- 


merem de  qualquer  dos  lados  d'es- 
ses  comedoiros. 

Aos  coelhos  de  menos  de  tres 
mezes  de  edade  pode  dar-se  de  co- 
mer de  manhã,  ao  meio  dia  e  de 
tarde,  e  aos  maiores  duas  vezes 
|  apenas,  de  manhã  e  de  tarde.  Con- 
vém habitual-os  desde  muito  no- 
vos a  comer  de  tudo,  evitando  as- 
sim que  mais  tarde  recusem  ali- 
mentos a  que  não  estão  acostuma- 
dos; não  comem  batatas  senão  co- 
sidas. A  giesta  e  outras  plantas  es- 
pinhosas devem  ser  pisadas  pre- 
viamente e  algumas,  como  os  ta- 
los de  couve,  cortados  aos  boca- 
dos. As  hervas  e  raizes  sujas  de 
terra  devem  ser  lavadas  e  bem  are- 
jadas, não  se  lhes  dando  nunca 
herva  húmida;  quando  a  principal 
alimentação  em  tempo  de  calor 
consistir  principalmente  em  forra- 
gens seccas,  podem  ser  borrifadas 
com  agua  salgada.  O  sal  é  con- 
veniente, melhorar-lhes  a  carne, 
excita-lhes  o  appetite,  e  evita  a  hy- 
dropisia  a  que  são  sujeitos  os  la- 
paros quando  se  alimentam  de  her- 
vas molhadas  e  quando,  durante 
uma  estação  ou  muito  frequente- 
mente, se  lhes  dá  hervas  frescas 
ou  substancias  muito  aquosas. 

E  ii  til  egualmente  borrifar  com 
agua  salgada  o  feno,  a  palha  e  as 
folhas  do  outono,  pois  n'esta  esta- 
ção, se  o  tempo  corre  húmido,  não 
deve  dar-se-lhes  muita  herva  fres- 
ca, nem  substituil-a  de  repente  por 
alimentos  de  regimen  secco.  Os 
coelhos  apreciam  uma  alimentação 
variada  e  convém  fazer-lhes  a  von- 
tade, mas  nunca  tornal-os  gulosos. 
Quando  elles  comem  as  cascas  dos 
pequenos  ramos  de  arvores  que  se 
lhes  lança,  deve  suppôr-se  que  a 
alimentação  é  insufficiente. 

As  mães  são  de  vantagem  os  ali- 
mentos que  augmentem  a  seccre- 
ção  do  leite:  couves,  nabos,  beter- 
rabas, alfaces  antes  de  darem  flôr, 
cenouras  partidas,  chicorias,  ser- 
ralha, batatas,  cascas  e  restos  que 
vem  da  cosinha,  e,  melhor  ainda, 
cevada,  aveia,  sarraceno,  grão  de 
sorgho.  Estes  grãos,  associados  á 
alfarroba  e  ao  trevo  secco,  corri- 
girão o  effeito  debilitante  do  regi- 
men húmido.  Diz-se  que  a  aveia, 
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convenientemente  ministrada,  au- 
gments a  fecundidade  das  mães. 

Aos  machos  convém  de  prefe- 
rencia o  cerefólio,  o  perrexil  e  ou- 
tras plantas  aromáticas,  as  hervas 
amargosas,  as  raizes  de  diversas 
plantas,  as  grainhas  das  uvas,  o 
sarraceno,  as  codeas  de  pão  e  ou- 
tros alimentos  análogos. 

Aos  coelhos  desmammados  de- 
ve dar-se  hervas,  ou  meio  seccas 
ou  írescas,  nunca  húmidas,  a  al- 
farroba, luzerna,  couves,  aipo,  ce- 
refólio, chicória  e  toda  a  planta 
campestre  amarga  ou  adstringen- 
te e  tenra,  como  a  serralha,  dente 
de  leão,  fel  da  terra,  agrimonia  e 
outras.  Comem  também  com  gos- 
to a  giesta,  o  tojo  e  as  folhas  de 
zimbro,  enzinha,  salgueiro,  alamo, 
e  outras  arvores.  E'  conveniente 
dar-lhes  alguma  aveia  de  dois  ou 
de  tres  em  tres  dias,  pelo  menos. 


Hoticias  dos  campos 


SOURE.  —  A  lua  nova  do  dia  30  do  passa- 
do mez  de  maio  deitou  nestes  sítios  uns  di- 
minutos chuviscos,  que  apenas  refrescaram 
as  folhas  das  searas  feitas,  e  que  o  vento  e 
quente  sol  em  breve  absorviam-,  porém,  no 
crescente  do  dia  6  do  corrente,  em  todo  es- 
te concelho  abundante  chuva  veiu  saciar  em 
grande  parte  a  sêde  que  já  se  sentia  em  fa- 
vaes,  batataes  e  milhos  de  terras  altas,  que 
já  estavam  perdidos. 

Ainda  assim,  em  alguns  sitios,  uma  das 
trovoadas  causou  estragos  em  Villa  Nova  de 
Ancos  e  outras  povoações  d'este  concelho, 
rasgando  milhos,  olivaes  e  vinhas,  sem  pre- 
juizos  pessoaes. 

Ha  quatro  dias  que  o  calor  aqui  é  inten- 
so, apparecendo  já  vinhas  atacadas  com  o 
«mildio»  qua  se  vão  tratando  com  as  caldas 
de  sulfato  e  enxofre,  paiu  evitar  a  propaga- 
ção do  mal. 

BENAVENTE. — As  ultimas  chuvas  vie- 
ram fazer  um  bem  incalculável  para  estas 
regiões. 

Os  trigos  serôdios  salvaram-se  e  apresen- 
tam um  bello  aspecto. 

As  vinhas  promettem  também  uma  grande 
colheita. 

Os  jornaleiros  contractados  para  o  ama- 
nho dos  melloaes,  foram  ganhar  750  réis  diá- 
rios. 

MERCÊ  ANA.  —  Tem  feito  estes  dias  mui- 
ta calor. 

As  vinhas  e  as  searas  teem  muito  bom  as- 
pecto, pelo  que  os  lavradores  estão  muito  sa- 
tisfeitos, pois  as  chuvas  da  semana  passada 
fizeram  muito  bem  aos  campos. 

EIXO. — Tem  feito  estes  dias  um  grande 
calor.  As  batatas,  milhos  e  vinhas  estão  mui- 
o  boas. 

CONDEIXA.  —  Estes  tres  últimos  dias  te- 
em sido  de  um  calor  excessivo,  não  se  poden- 
do sair  á  rua- 

No  emtanto  as  trovoadas  deixaram-nos  em 
paz. 


As  debulhadoras  em  acção.  Importância 
da  escolha  do  combustível 

Qualquer  que  seja  a  industria  de  que  se 
trate,  é  sempre  uma  questão  primordial  o 
preço  porque  fica  a  unidade  da  força  motriz, 
que  deve  ser  o  mais  barato  possivel. 

O  preço  d'essa  força  depende  de  uma  se- 
rie de  factores,  em  que  por  certo  um  dos  mais 
importantes,  quando  se  trata  de  motores  a 
vapor  é  a  natureza  do  combustível. 

Em  vista  do  enorme  incremento  que  tem 
tomado  em  Portugal  nos  últimos  dez  annos 
as  debulhadoras  a  vapor,  é  um  assumpto  que 
interessa  sobremodo  a  lavoura  nacional  a  es- 
colha do  combustível  para  tornar  o  trabalho 
com  estas  machinas  o  mais  barato  possivel. 

Em  algumas  zonas  pode  o  lavrador  ainda 
dispor  de  lenhas  por  preços  que  considera- 


dos em  absoluto  ainda  parecem  razoáveis, 
mas  em  muitas  outras  as  lenhas  faltam  de 
todo  ou  se  alcançam  por  preços  elevadíssi- 
mos. 

O  carvão  de  pedra  tende  de  dia  em  dia, 
cada  vez  mais  a  substituir  os  combustíveis 
vegetaes,  como  lenha,  raizes,  cepas,  palhas, 
vegetaes  em  condições  económicas,  sempre 
ha  vantagem  de  pelo  menos  os  empregar  de 
mistura  com  o  carvão  de  pedra.  Os  princi- 
paes  typos  de  carvão  de  pedra  que  se  encon- 
tram no  mercado  apropriados  para  machinas 
são:  o  carvão  de  Cardiff  e  o  de  Newcastle. 
O  carvão  de  Cardiff  é  de  maior  poder  calo- 
rifero  que  o  de  Newcastle,  em  compensação 
este  tem  maior  desenvolvimento  de  chamma. 
Estas  different  as  fazem  que  o  carvão  de 
Cardiff  deverá  ser  preferido  para  machinas 
de  grande  tiragem  e  o  de  Newcastle  para 
as  machinas  de  pouca  tiragjm. 


LUZITANA  IDEAL 


Torpilla,  Enxofradeiras  de  novo  systema 


Privilegiadas  com  patentes  de  invenção  em  Portugal  e  França 

LUZITANA — de  systema  completamente  novo,  é  a  melhor  e  a  mais  lave 
que  se  encontra  á  venda.  Distribute  o  enxofre  ou  pós  cúpricos  com  rapidez  e 
trabalha  em  qualquer  posição.  Enxofra  ramadas,  bardos  etc.  Preço  2$500  e 
38500  réis.  Kesultado  garantido. 

IDEAL  —  E,  sem  contestação,  a  mais  perfeita  que  existe.  De  jacto  contí- 
nuo e  de  uma  construcção  especial,  enxofra  e  distribue  os  pós  cúpricos,  a  qual- 
quer altura,  sem  ser  preciso  trepar  a  escadas.  Enxofra  ramadas,  bardos  e  li- 
nha em  arvores,  com  uma  economia  de  50  p.  c.  em  enxofre  e  tempo.  Milha- 
res d'ellas  em  uso,  com  inteira  satisfação  dos  seus  possuidores.  Adoptadas 
como  modelo  pelas  Escolas  Moveis  Agrícolas.  Pede-se  o  favor  de  pedir  o  pros- 
pecto iilustrado,  que  tem  todas  as  explicações  e  se  manda  gratis  e  franco.  Pre- 
ço 76000  réis. 

Pulverisadores  dos  melhores  systemas  conhecidos,  a  preços  baixos,  e  todos 
os  accessorios. 

Francisco  Ribeiro  Pinto  Gruimarães,  único  fabricante  e  concessionário  das 
patentes  das  enxofradeiras  IDEAL  e  LUZITANA. 

Fabrica  a  Vapor  de  Instrumentos  de  Musica,  Pulverisadores  e  Enxofra- 
deiras —  RUA  DO  ALMADA,  128  a  132,  —  PORTO. 


